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คณะกรรมการวิชาการคณะที่  634
มาตรฐานถงุพลาสติก

ประธานกรรมการ

นางสาววารณุี  เสนสุภา สํานกังานคณะกรรมการอาหารและยา

กรรมการ
นางสาวเดอืนเพญ็ วนชิพมิลอนนัต กรมวทิยาศาสตรบรกิาร
นางอุมา  บริบูรณ กรมวทิยาศาสตรการแพทย
นางสาวยุวพร ศรีนอย องคการเภสัชกรรม
นายยทุธนา ภูมิฤทธิกุล สมาคมอตุสาหกรรมพลาสตกิไทย
นางสาวปรียนันท สังขวิลยั สมาคมบรรจภุณัฑไทย
นายชูเกียรต ิดุลยโกเมศ บริษัท นารายณแพค จํากัด
นายอภิชาต ิคงทรัพย บริษัท เอสซีจี พลาสติก จํากัด

กรรมการและเลขานุการ
นางกรรณิการ  โตประเสริฐพงศ สํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

กรรมการและผูชวยเลขานุการ
นายอาศิรวรรธน โพธิพันธุ สํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม
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มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ถุงพลาสติกสําหรับบรรจุอาหาร นี้ ไดประกาศใชครั้งแรกเปนมาตรฐานเลขที่
มอก.1027-2534 ในราชกิจจานุเบกษา เลม 108 ตอนที่ 86 วันที่ 14 พฤษภาคม พุทธศักราช 2534
ตอมาไดพิจารณาเห็นสมควรแก ไขปรับปรุงเพื่ อให เหมาะสม สอดคลองกับความกาวหน าทางวิชาการ
เทคโนโลยกีารผลติปจจบุัน และตรงตามวัตถุประสงคในการใชงานทีม่ีความหลากหลายมากขึ้น จึงไดแกไขปรับปรุง
โดยยกเลิกมาตรฐานเดิมและกําหนดมาตรฐานนี้  ขึ้นใหม

มาตรฐานผลิตภณัฑอุตสาหกรรมนี้ กําหนดขึ้นโดยอาศัยขอมูลจากผูทํา ผูใช และเอกสารตอไปนีเ้ปนแนวทาง
JIS Z 1702:1994 Polyethylene films for packaging
   (Reaffirmed  2008)
JIS Z 1707:1997 General rules of plastic films for food packaging
   (Reaffirmed  2008)
JIS Z 1711:1994 Polyethylene films bags

(Reaffirmed  2006)
ASTM D 882 - 02 Standard Test Method for Tensile Properties of Thin Plastic Sheeting
มอก.619-2519 แถบกระดาษกาวยน
มอก.656-2529 วธิวีิเคราะหผลติภณัฑพลาสตกิท่ีใชกบัอาหาร
มอก.1310-2538 สญัลกัษณสําหรบัพลาสตกิแปรใชใหม
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่  295) พ.ศ.2548 เรื่ อง กําหนดคุณภาพหรือมาตรฐานของ

ภาชนะบรรจทุีท่ําจากพลาสตกิ

คณะกรรมการมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมไดพิจารณามาตรฐานนีแ้ลว   เหน็สมควรเสนอรฐัมนตรีประกาศตาม
มาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม พ.ศ. 2511
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ประกาศกระทรวงอตุสาหกรรม
ฉบับที่  4228  ( พ.ศ. 2553 )

ออกตามความในพระราชบญัญตัมิาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

พ.ศ. 2511

เรือ่ง ยกเลิกและกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑอตุสาหกรรม
ถงุพลาสตกิสําหรับบรรจอุาหาร

โดยที่ เปนการสมควรปรับปรุงมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ถุงพลาสติกสําหรับบรรจุอาหาร
มาตรฐานเลขที่ มอก. 1027-2534

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม พ.ศ. 2511
รัฐมนตรีว าการกระทรวงอุตสาหกรรมออกประกาศยกเลิกประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม ฉบับที่  1726
(พ.ศ. 2534) ออกตามความในพระราชบญัญตัมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511 เรือ่ง กําหนดมาตรฐาน

ผลติภณัฑอุตสาหกรรม ถงุพลาสตกิสําหรับบรรจอุาหาร  ลงวนัที ่ 26  เมษายน  พ.ศ. 2534   และออกประกาศกําหนด
มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ถุงพลาสติกสําหรับบรรจุอาหาร มาตรฐานเลขที่ มอก. 1027–2553 ขึ้นใหม
ดงัมรีายการละเอียดตอทายประกาศนี้

ทั้งนี้ ใหมีผลเมื่อพนกําหนด 120 วัน นับแตวันที่ประกาศในราชกิจจานุเบกษา เปนตนไป

    ประกาศ ณ วันที่  20   สิงหาคม   พ.ศ. 2553

          ชัยวุฒิ    บรรณวัฒน

            รัฐมนตรีวาการกระทรวงอุตสาหกรรม
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มอก. 1027-2553

มาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

ถุงพลาสติกสำหรับบรรจุอาหาร

1. ขอบขาย

1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ครอบคลุมเฉพาะถุงพลาสติกที่ทำจากเรซินบริสุทธิ์ (virgin resin)

เปนฟลมช้ันเดียวเพือ่ใชสำหรบับรรจุอาหาร ซึง่ตอไปในมาตรฐานน้ีจะเรียกวา “ถงุพลาสตกิ”

1.2 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ไมครอบคลุมถุงพลาสติกอื่นสำหรับบรรจุอาหารที่ประกาศกำหนด

มาตรฐานแลว

2. บทนิยาม
2.1 ดนุนูน (embossing) หมายถงึ การออกแบบใหพืน้ผิวหนาวัสดนูุนข้ึน  โดยใชแมพมิพหรอืลกูกลิง้

3. ประเภท แบบ ชนดิ และตวัอยอ
3.1 ถงุพลาสตกิแบงตามอณุหภมูใิชงานเปน 3 ประเภท คือ

3.1.1 ประเภทบรรจุอาหารรอน

ทนอุณหภมูสิงูไดถงึ 100 องศาเซลเซยีส หรอืสงูกวา

3.1.2 ประเภทบรรจอุาหารเยน็

ทนอุณหภมูสิงูไดถงึ 60 องศาเซลเซยีส

3.1.3 ประเภทบรรจุอาหารเยอืกแขง็

ทนอุณหภมูติ่ำไดถงึ -18 องศาเซลเซยีส

3.2 ถงุพลาสตกิ แบงเปน 2 แบบ คือ

3.2.1 แบบเรยีบ

3.2.2 แบบดนุนูน

3.3 ถงุพลาสตกิ แบงตามชนิดพลาสตกิท่ีใชทำเปน 2 ชนิด แตละชนดิใชตวัยอ ดงัน้ี

ชนิด ตัวยอ

พอลิเอทิลีน (polyethylene) PE

พอลิพรอพิลีน (polypropylene) PP
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มอก. 1027-2553

4. วสัดุ
วัสดทุีใ่ชทำถงุพลาสตกิ ตองเปนดังน้ี

4.1 เรซนิ

ตองเปนเรซนิบริสทุธิ ์(virgin resin) ชัน้คุณภาพสมัผัสอาหาร (food contact grade)

ผูทำตองพิสูจนหรือแสดงเอกสารรับรองคุณภาพหรือผลการวิเคราะหจากสถาบันหรือหนวยงานท่ีสำนักงาน

มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

4.2 ชนิดพลาสตกิ

ตองเปนพอลเิอทลินีหรอืพอลพิรอพลินี และตองเปนไปตามทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

การวิเคราะหใหปฏบิตัติาม มอก. 656

5. รปูรางและมติิ
5.1 รปูรางถงุพลาสตกิ มดีงัรูปท่ี 1

5.2 มติิ

5.2.1 ความกวางและความยาว

ตองเปนไปตามทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก โดยมีเกณฑความคลาดเคล่ือนไดตามท่ีกำหนดในตารางที ่1

การวดัใหปฏบิตัติามขอ 10.2.1

                  (ก) ถงุพลาสตกิทัว่ไป            (ข) ถงุพลาสตกิขยายขาง

w คือ ความกวาง

l คือ ความยาว

หนวยเปนมิลลเิมตร

รปูที ่1 รปูรางถุงพลาสติก
 (ขอ 5.1)



-3-

มอก. 1027-2553

ตารางท่ี 1 ความกวาง ความยาว และเกณฑความคลาดเคลือ่น
(ขอ 5.2.1)

หนวยเปนมิลลเิมตร

5.2.2 ความหนา

5.2.2.1 แบบเรยีบ

ตองมผีลตางระหวางความหนาเฉลีย่กับความหนาระบ ุ(Δt) ตามขอ 10.2.2.1 (3.1) และผลตาง

ระหวางความหนาสูงสดุหรอืความหนาต่ำสดุท่ีวัดไดกบัความหนาระบ ุ(Δt) ตามขอ 10.2.2.1 (3.2)

เปนไปตามตารางที ่2

ความกวางหรือความยาว เกณฑความคลาดเคล่ือน

(±)

            20  ถึง       100 3

          101  ถึง       300 5

          301  ถึง       400 6

          401  ถึง       500 8

          501  ถึง       600 12

          601  ถึง       800 14

          801  ถึง    1 000 16

                เกิน    1 000 18
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ตารางที ่2 ความหนาของถงุพลาสติกแบบเรยีบ
(ขอ 5.2.2.1)

5.2.2.2 แบบดนุนูน

ตองมีผลตางระหวางความหนาทีค่ำนวณไดกบัความหนาระบตุามขอ 10.2.2.2 (4.2) เปนไปตาม

ตารางที ่3

การวดัใหปฏบิตัติามขอ 10.2.2

ความหนาระบุ

มิลลิเมตร

ผลตางระหวางความหนาเฉล่ียกับ

ความหนาระบุ (Δt)

[จากขอ 10.2.2.1(3.1)]

รอยละของความหนาระบุ

ผลตางระหวางความหนาสูงสุด

หรือความหนาต่ําสุดท่ีวัดไดกับ

ความหนาระบุ (Δt)

[จากขอ 10.2.2.1(3.2)] 

มิลลิเมตร

 ไมเกิน 0.010

0.015

0.020

0.025

0.030

0.035

0.040

0.045

0.050

0.060

0.070

0.080

0.090

0.100

- 10 ถึง + 15

± 0.005

± 9

± 0.010

± 7

± 0.015
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ตารางท่ี 3 ความหนาของถุงพลาสติกแบบดุนนูน
(ขอ 5.2.2.2)

6. คณุลักษณะทีต่องการ
6.1 ลกัษณะทัว่ไป

6.1.1 ตองสะอาด มีลักษณะเปนเน้ือเดียวกัน และปราศจากขอบกพรองที่อาจเปนผลเสียตอการใชงาน

เชน ปากถงุเปดไมได ฟองอากาศ ผิวไมเรยีบ (ยกเวนแบบดุนนูน) ตาปลา สิง่แปลกปลอม รเูข็ม

6.1.2 ขอบและตะเข็บตองเรียบรอย

6.1.3 กรณมีกีารพมิพทีถ่งุพลาสตกิ การพมิพตองชดัเจนและไมเลอะเลอืน

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพินิจ

6.2 คุณลกัษณะทางฟสกิส

6.2.1 ความทนอุณหภมูิ

เม่ือทดสอบตามขอ 10.3 แลว ตองไมหดตัว หลอมเหลว แตก หรอืมีตำหนิ

6.2.2 กล่ินและรส

เมือ่ทดสอบตามขอ 10.4 แลว ตองไมมกีลิน่ไมพงึประสงค และรสของน้ำตองไมเปลีย่นจากเดมิ

6.2.3 รอยร่ัวรูเข็ม (pinhole)

เม่ือทดสอบตามขอ 10.5 แลว ตองไมปรากฏของเหลวสฟีารัว่ออกมา

6.2.4 ความตานแรงดงึและความยดืเมือ่ขาด

ความตานแรงดงึในแตละแนวตองไมนอยกวา 11.8 เมกะพาสคลั และความยดืเมือ่ขาดตองไมนอยกวา

รอยละ 150

การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 10.6

6.2.5 ความแข็งแรงของตะเข็บ

แรงดึงขาดตองไมนอยกวาทีก่ำหนดในตารางที ่4

การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 10.7

ความหนาระบุ ผลตางระหวางความหนาท่ีคํานวณไดกับความหนาระบุ

[จากขอ 10.2.2.2 (4.2)]
มิลลิเมตร รอยละของความหนาระบุ

    ไมเกิน 0.019 -10 ถึง +15

0.020 ถึง 0.049 ± 9

0.050 ถึง 0.100 ± 7
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ตารางที ่4 แรงดงึขาดสำหรบัการทดสอบความแขง็แรงของตะเขบ็
(ขอ 6.2.5)

6.3 คุณลกัษณะดานความปลอดภยั

6.3.1 สทีีใ่ชพมิพ (ถาม)ี และสผีสมในพลาสติก

ตองเปนช้ันคุณภาพสมัผัสอาหาร (food contact grade) มคีวามปลอดภยัและไมเปนอันตรายตอสขุภาพ

ผูทำตองพิสูจนหรือแสดงเอกสารรับรองคุณภาพหรือผลการวิเคราะหจากสถาบันหรือหนวยงานที่

สำนกังานมาตรฐานผลิตภัณฑอตุสาหกรรมยอมรับ

6.3.2 ความคงทนของสีทีใ่ชพมิพ (ถาม)ี

เมือ่ทดสอบตามขอ 10.8 แลว สตีองไมหลดุติดแถบกระดาษกาวยน

6.3.3 สผีสมในพลาสตกิทีล่ะลายออกมา

เม่ือทดสอบตามขอ 10.9 แลว สารละลายท่ีไดตองไมมสีี

6.3.4 ปริมาณสารทีล่ะลายออกมา

ตองไมเกนิเกณฑทีก่ำหนดในตารางท่ี 5

การวเิคราะหใหปฏบิตัติามขอ 10.10

ความหนาระบุ แรงดึงขาด ต่ําสุด

มิลลิเมตร นิวตัน

ไมเกิน 0.010 1.5

         0.015 2.3

         0.020 3.1

         0.025 3.9

         0.030 4.7

         0.035 5.4

         0.040 6.2

         0.045 7.0

         0.050 7.8

         0.060 9.4

         0.070 10.9

         0.080 12.5

         0.090 14.0

         0.100 15.6
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ตารางที ่5 ปรมิาณสารทีล่ะลายออกมา
 (ขอ 6.3.4)

หมายเหตุ * หมายถึง กรณใีชบรรจุอาหารทีอ่ณุหภมูสิงูกวา 100 องศาเซลเซยีส

6.3.5 โลหะในพลาสตกิ

ตองไมเกนิเกณฑทีก่ำหนดในตารางท่ี 6

การวิเคราะหใหปฏบิตัติาม มอก. 656

ตารางท่ี 6 โลหะในพลาสติก
(ขอ 6.3.5)

เกณฑที่กําหนด

สูงสุด

มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

1 ตะกั่ว 100

2 แคดเมียม 100

รายการท่ี โลหะ

เกณฑท่ีกําหนด

สูงสุด

มิลลิกรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร

โพแทสเซียมเพอรแมงกาเนต

ที่ใชทําปฏิกิริยา

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร

นํ้ากล่ัน 30

เอทานอล

รอยละ 20 โดยปริมาตร

150

  30
∗

3 โลหะหนัก (เทียบเปนตะกั่ว)
สารละลายกรดแอซีติก  

รอยละ 4 โดยปริมาตร
1

10

2 ส่ิงที่เหลือจากการระเหย

30

30

นอรแมลเฮปเทน

รายการท่ี รายการทดสอบ ตัวทําละลายท่ีใชสกัด

1 นํ้ากล่ัน
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7. การบรรจุ
7.1 ใหบรรจุถงุพลาสตกิในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด ปองกนัสิง่สกปรก ความช้ืน และการปนเปอนจากภายนอกได

ทัง้ในระหวางการเกบ็รกัษาและการขนสง

7.2 หากมไิดตกลงเปนอยางอืน่ ใหจำนวนบรรจุหรอืน้ำหนกัสทุธขิองถุงพลาสตกิในแตละภาชนะบรรจุเปน 50 ใบ

100 ใบ 200 ใบ หรือ 100 กรัม 200 กรัม 250 กรัม 500 กรัม และ 1 000 กรัม

และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

7.3 กรณภีาชนะบรรจมุกีารพมิพ สตีองไมปนเปอนผิวถุงพลาสตกิ

8. เครือ่งหมายและฉลาก
8.1 ที่ภาชนะบรรจุถุงพลาสติกทุกหนวย อยางนอยตองมีเลข อักษร หรือเคร่ืองหมายแจงรายละเอียด

ตอไปนีใ้หเหน็ไดงาย ชดัเจน  แลวแตกรณี

(1) ชือ่ผลิตภณัฑตามมาตรฐานน้ีหรอืชือ่อืน่ท่ีสือ่ความหมายวาเปนผลิตภณัฑตามมาตรฐานน้ี

(2) ประเภท แบบ และชนิด และ/หรอืสญัลักษณชนิดพลาสตกิตาม มอก. 1310

(3) ขนาด (ความกวาง × ความยาว) เปนมิลลเิมตร

(4) ความหนาระบุ เปนมิลลเิมตร

(5) จำนวน เปนใบ หรอืน้ำหนกัสทุธ ิเปนกรัมหรอืกโิลกรมั

(6) อณุหภมูใิชงาน เปนองศาเซลเซยีส

(7) คำแนะนำเกีย่วกับการใช เชน ใชบรรจุอาหารรอนหรอืเยน็ หรอืไดทัง้รอนและเยน็

(8) ขอความ “ไมควรใชกบัเตาอบไมโครเวฟ”

(9) ขอความหรือเคร่ืองหมายแสดงคำเตือน เชน ใชคร้ังเดียว

(10) สญัลกัษณแสดงวาสมัผัสอาหารไดอยางปลอดภยัและไมเปนอนัตรายตอสขุภาพ มลีกัษณะและสดัสวน

ตามภาคผนวก ข. โดยแสดงท่ีตวัภาชนะเปนตัวนูนข้ึนหรอืลกึลงในผิวพลาสตกิ

หมายเหตุ สญัลักษณตามภาคผนวก ข. มขีนาดเทาใดหรอืใชสใีดกไ็ด

(11) เดอืน ปทีท่ำ หรอืรหสัรนุท่ีทำ

(12) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานท่ีทำ หรอืเคร่ืองหมายการคาทีจ่ดทะเบียน

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศดวย ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน
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9. การชักตัวอยางและเกณฑตดัสิน
9.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสิน ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.

10. การทดสอบ
10.1 ขอกำหนดทัว่ไป

10.1.1 ใหใชวธิทีดสอบท่ีกำหนดในมาตรฐานน้ี หรือวิธอีืน่ใดท่ีใหผลเทียบเทา ในกรณทีีม่ขีอโตแยง ใหใชวธิทีี่

กำหนดในมาตรฐานนี้

10.1.2 หากมไิดกำหนดเปนอยางอืน่ น้ำกลัน่และสารเคมทีีใ่ชตองมคีวามบริสทุธ์ิเหมาะสำหรบัใชในการวิเคราะห

10.2 การวดัมติิ

10.2.1 การวัดความกวางและความยาว

10.2.1.1 เคร่ืองมือ

เคร่ืองวัดละเอยีด 1 มลิลิเมตร

10.2.1.2 วธิวีดั

(1) พบัตวัอยาง โดยใหปากถงุทับกบักนถงุ แลววัดความกวางตามแนวทีพ่บั

(2) พบัตัวอยาง โดยใหขอบดานขางทับกัน แลววัดความยาวตามแนวท่ีพบั

10.2.2 การหาความหนา

10.2.2.1 แบบเรยีบ

(1) เครื่องมือ

เครื่องวัดความหนาละเอียด 0.001 มิลลิเมตร มีกานวัด (spindle) เปนแทงทรงกระบอก

ผวิเรียบขนาดเสนผานศนูยกลาง (5 ± 0.01) มลิลิเมตร และมีแปนวัด (anvil) ทีม่ผีวิสัมผัสเรียบ

ขนาดเสนผานศูนยกลางไมนอยกวา 30 มิลลิเมตร โดยมีแรงกดวัด (1 226 ± 147)

มลิลนิวิตนั

(2) วธิวีดั

ตัดตัวอยางและแผออก วัดความหนาที่ตำแหนงตางๆ รอบปากตัวอยาง จำนวน 8 ตำแหนง

โดยวดัหางจากขอบปากตวัอยางไมนอยกวา 5 มลิลเิมตร บนัทกึความหนาสงูสดุ (tmax)

ความหนาต่ำสดุ (tmin) และความหนาเฉลีย่ (t)

(3) วธิคีำนวณ

(3.1) คำนวณหาผลตางระหวางความหนาเฉล่ียกับความหนาระบุ  จากสูตร

=

เมื่อ คือ ผลตางระหวางความหนาเฉลีย่กบัความหนาระบ ุเปนรอยละของ

ความหนาระบุ

คือ ความหนาเฉลีย่ เปนมิลลเิมตร

t0 คือ ความหนาระบ ุเปนมลิลเิมตร

tΔ 100
t

tt

0

0 ×
−

tΔ

t
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(3.2) คำนวณหาผลตางระหวางความหนาสงูสดุหรอืความหนาต่ำสดุกบัความหนาระบ ุจากสตูร

=  tmax-to  หรือ

=  tmin - t0

เมื่อ คือ ผลตางระหวางความหนาสงูสุดหรือความหนาต่ำสุดกับความหนาระบุ

เปนมิลลเิมตร

tmax คือ ความหนาสงูสดุ เปนมลิลเิมตร

tmin คือ ความหนาต่ำสุด เปนมิลลิเมตร

t0 คือ ความหนาระบ ุเปนมลิลเิมตร

10.2.2.2 แบบดุนนูน

(1) เครื่องมือ

(1.1) เคร่ืองช่ังละเอยีด 0.1 มลิลกิรมั และมแีทนสำหรบัวางภาชนะบรรจุน้ำ

(1.2) ลวดสำหรบัแขวนทีท่นการกดักรอน เชน ลวดทองแดง

(1.3) ภาชนะบรรจนุ้ำ เชน บกีเกอร ภาชนะปากกวาง หรอืภาชนะอ่ืนทีเ่หมาะสม

(2) การเตรยีมชิน้ทดสอบ

(2.1) สำหรบัหาความหนาแนน

สุมตัดตัวอยางที่สะอาด ปราศจากไขมัน น้ำมัน หรือฝุนละออง เปนชิ้นทดสอบใหมี

ขนาดและรปูรางตามความเหมาะสม ใหขอบและรมิเรยีบ

(2.2) สำหรบัหามวล

สมุตัดตัวอยางบรเิวณท่ีไมมรีอยตะเขบ็พืน้ท่ีไมเกนิ 100 ตารางเซนตเิมตร เปนช้ินทดสอบ

(3) วธิทีดสอบ

(3.1) ชัง่ชิน้ทดสอบทีเ่ตรยีมตามขอ (2.1) (m1) และขอ (2.2) (m2) ในอากาศ

(3.2) วางภาชนะบรรจุน้ำบนแทนซ่ึงวางครอมจานเครื่องช่ังอยูผูกลวดกับตาขอของ

ตาชั่ ง แล ว ชั่ ง  (a)  แขวน ช้ินทดสอบไวที่ ปลาย อีกข า งหนึ่ ง ให ชิ้ นทดสอบ

อยูเหนือกนภาชนะบรรจุน้ำ 2.5 เซนตเิมตร โดยลวดและช้ินทดสอบตองไมสมัผัสผนงั

ภาชนะบรรจุน้ำ แลวช่ัง (b)

tΔ

tΔ
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(4) วิธคีำนวณ

(4.1) คำนวณหาความหนา  ดงัน้ี

(4.1.1) คำนวณหาความหนาแนน จากสตูร

D  =  (            )

เมื่อ D คือ ความหนาแนนของชิ้นทดสอบที่อุณหภูมิทดสอบ เปนกรัม

ตอลกูบาศกเซนติเมตร

m1 คือ มวลของชิน้ทดสอบ เปนกรมั

d คือ ความหนาแนนของน้ำทีอ่ณุหภมูทิดสอบ

a คือ มวลของลวดท่ีแชในน้ำบางสวน เปนกรมั

b คือ มวลของช้ินทดสอบในน้ำและลวดท่ีแชในน้ำบางสวน เปนกรมั

(4.1.2) คำนวณหาความหนา  จากสตูร

T  =

เมื่อ T คือ ความหนาของชิน้ทดสอบทีอ่ณุหภมูทิดสอบ เปนมิลลเิมตร

m2 คือ มวลของชิน้ทดสอบ เปนกรมั

A คือ พืน้ท่ีของช้ินทดสอบ เปนตารางเซนติเมตร

D คือ ความหนาแนนของช้ินทดสอบจากขอ 4.1.1 ทีอ่ณุหภมูทิดสอบ

เปนกรัมตอลกูบาศกเซนตเิมตร

(4.2) คำนวณหาผลตางระหวางความหนาท่ีคำนวณไดจากขอ 4.1.2 กับความหนาระบุ

เปนรอยละของความหนาระบุ

10.3 การทดสอบความทนอณุหภมูิ

10.3.1 เคร่ืองมือ

10.3.1.1 ตอูบแบบอากาศหมนุเวียนควบคุมอุณหภมูไิดที ่(70 ± 2) องศาเซลเซยีส

10.3.1.2 ตเูย็นควบคุมอณุหภมูไิดที ่(-20 ± 3) องศาเซลเซยีส

10.3.2 การเตรยีมช้ินทดสอบ

ใหใชถงุพลาสตกิตวัอยางทัง้ใบเปนช้ินทดสอบ

10.3.3 วิธทีดสอบ

10.3.3.1 ประเภทบรรจุอาหารรอน

แชชิ้นทดสอบในน้ำเดือด เปนเวลา 10 นาที แลวนำออกมาไวที่อุณหภูมิหองเปนเวลา 1 ชั่วโมง

ปฏบิตัเิชนน้ีอกี 3 คร้ัง แลวตรวจพินิจ

10.3.3.2 ประเภทบรรจอุาหารเยน็

อบชิน้ทดสอบในตอูบแบบอากาศหมนุเวียนท่ีอณุหภมู ิ(70 ± 2) องศาเซลเซยีส เปนเวลา 3 ชัว่โมง

นำออกมาไวทีอ่ณุหภมูหิอง เปนเวลา 1 ชัว่โมง แลวตรวจพินิจ

m1

m1 + a-b

10 m2

  A D

d
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10.3.3.3 ประเภทบรรจอุาหารเยอืกแขง็

นำชิน้ทดสอบไวในตเูยน็ท่ีมอีณุหภมู ิ(-20 ± 3) องศาเซลเซยีส เปนเวลา 24 ชัว่โมง แลวตรวจพินิจ

10.4 การทดสอบกลิน่และรส

10.4.1 คณะผตูรวจสอบ

ประกอบดวยผูมีความชำนาญในการตรวจสอบกล่ินและรสของถุงพลาสติก จำนวน 5 คน แตละคน

แยกกนัตรวจและใหขอคดิเหน็โดยอิสระ

10.4.2 เกณฑตดัสนิ

ใหถอืเอาขอคิดเหน็ท่ีตรงกันของคณะผตูรวจสอบอยางนอย 3 คน

10.4.3 วิธทีดสอบ

10.4.3.1 ทำความสะอาดตัวอยาง โดยใสสารละลายโซเดยีมโดเดซิลเบนซีนซลัโฟเนตประมาณรอยละ 0.05

โดยน้ำหนัก เขยาเปนเวลาไมนอยกวา 30 วินาที แลวทำความสะอาดอีกคร้ังดวยน้ำ เทน้ำทิ้ง

แลวใหคณะผตูรวจสอบดมกลิน่

10.4.3.2 ใสน้ำกลัน่ในตวัอยางใบเดมิประมาณรอยละ 80 ของความจุระบ ุปดปากตวัอยาง ปลอยไวเปนเวลา

10 นาท ีแลวใหคณะผตูรวจสอบชมิน้ำกลัน่ในตัวอยาง

10.5 การทดสอบรอยรัว่รูเข็ม

ใสสารละลายเมทลินีบลูชนิดทดสอบรอยร่ัวรูเข็มในตัวอยางใหมปีริมาตรเทากบัความจุระบ*ุ ปลอยไวเปนเวลา

30 นาที แลวตรวจพินิจ

หมายเหตุ * หมายถึง ปริมาตรสูงสุดของอาหารที่บรรจุในถุงพลาสติก

10.6 การทดสอบความตานแรงดึงและความยืดเม่ือขาด

10.6.1 ภาวะทดสอบ

ใหทดสอบท่ีอณุหภมู ิ(23 ± 2) องศาเซลเซยีส และความช้ืนสัมพทัธ รอยละ (65 ± 5)

10.6.2 เคร่ืองมือ

10.6.2.1 เคร่ืองทดสอบแรงดึงทีม่อีปุกรณระบแุรงดึงชิน้ทดสอบมีความเท่ียง ± รอยละ 1

10.6.2.2 ไมโครมิเตอรละเอยีด 0.001 มลิลเิมตร

10.6.2.3 เคร่ืองวดัละเอยีด 0.25 มลิลเิมตร

10.6.3 การเตรยีมช้ินทดสอบ

10.6.3.1 ตัดตัวอยางเปนรูปสี่เหลี่ยมผืนผากวาง 5.0 มิลลิเมตร ถึง 25.4 มิลลิเมตร และยาวมากกวา

ระยะระหวางปากจับตามตารางท่ี 7 อยางนอย 50 มิลลิเมตร เปนช้ินทดสอบจำนวน 10 ชิ้น

ใชทดสอบแนวละ 5 ชิน้

10.6.4 วิธทีดสอบ

10.6.4.1 เกบ็ช้ินทดสอบไวทีภ่าวะทดสอบตามขอ 9.6.1 หาพืน้ท่ีภาคตดัขวางของช้ินทดสอบ (กวาง × หนา)

(A) โดยวัดความหนาดวยไมโครมเิตอร และวดัความกวางดวยเคร่ืองวดั

10.6.4.2 ยึดช้ินทดสอบดวยปากจับของเคร่ืองทดสอบแรงดึงตามแนวขนานเคร่ืองดึงชิ้นทดสอบดวยอัตรา

การเคลือ่นท่ีของปากจับ ตามท่ีกำหนดในตารางท่ี 7

10.6.4.3 ดงึจนกระท่ังชิน้ทดสอบขาด บนัทึกเปนแรงดึงสงูสดุท่ีทำใหชิน้ทดสอบขาด (F) เปนนิวตัน
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ตารางที่ 7   ระยะระหวางปากจบั และอตัราการเคลือ่นทีข่องปากจบั
 (ขอ 10.6.3.1 และ ขอ 10.6.4.2)

10.6.5 วธิคีาํนวณ
10.6.5.1 คํานวณหาความตานแรงดงึ จากสูตร

ความตานแรงดึง เมกะพาสคลั =

เมื่อ F คือ แรงดงึสงูสุดทีท่ําใหชิน้ทดสอบขาด เปนนวิตนั
A คือ พืน้ทีภ่าคตดัขวางของชิน้ทดสอบ เปนตารางมิลลเิมตร

10.6.5.2 คํานวณหาความยืดเมือ่ขาด จากสตูร

ความยืดเมื่อขาด รอยละ   =   (    ) 100

เมื่อ 1 คือ ความยาวเร่ิมตน เปนมลิลเิมตร
0 คือ ความยาว ณ จดุขาด เปนมลิลิเมตร

10.6.6 การรายงานผล
ใหรายงานคาเฉล่ียของความตานแรงดึงในแตละแนว เปนเมกะพาสคลั และความยดืเมือ่ขาด เปนรอยละ

10.7 การทดสอบความแขง็แรงของตะเขบ็
10.7.1 ภาวะทดสอบ

ใหทดสอบท่ีอุณหภูมิ (23  2) องศาเซลเซียส และความช้ืนสัมพัทธ รอยละ (65  5)
10.7.2 เครื่องมือ

10.7.2.1 เครื่องทดสอบแรงดึงเชนเดียวกับขอ 10.6.2.1
10.7.3 การเตรยีมช้ินทดสอบ

ตัดตัวอยางกวาง (15  0.1) มิลลิเมตร และความยาวเพียงพอเปนชิ้นทดสอบ จํานวน 5 ชิ้น
โดยตดัตัง้ฉากกบัแนวตะเขบ็ของตวัอยางแตละดาน และเมือ่คลีช่ิน้ทดสอบออกแลวตะเขบ็ตองอยูบรเิวณ
กึง่กลางชิน้ทดสอบ

10.7.4 วธิทีดสอบ
10.7.4.1 คลี่ชิ้นทดสอบออก ยึดชิ้นทดสอบกับปากจับของเครื่องทดสอบแรงดึงทั้ง 2 ดาน โดยใหตะเข็บ

อยูตรงกลางหางจากที่ยึดขางละประมาณ 25 มลิลิเมตร

ระยะระหวางปากจับบน-ลาง อัตราการเคลื่อนท่ีของปากจับ

มิลลิเมตร มิลลิเมตร/นาที

ไมเกิน  20 125     12.5

20 ถึง 100 100   50

   เกิน 100   50 500

รอยละความยืดเมื่อขาด รอยละ

F
A

1-0

0
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10.7.4.2 ดึงช้ินทดสอบดวยอัตรา (500 ± 50) มิลลิเมตรตอนาที จนช้ินทดสอบแยกออกจากกันตรง

รอยตะเข็บ บนัทึกเปนแรงดึงขาด

หมายเหตุ กรณีชิ้นทดสอบขาดนอกรอยตะเข็บ ใหถือคาแรงดึงน้ันเปนคาแรงดึงขาด

10.7.5 การรายงานผล

ใหรายงานคาเฉลีย่ของแรงดงึขาด เปนนิวตัน

10.8 การทดสอบความคงทนของสีทีใ่ชพมิพ (ถาม)ี

10.8.1 อปุกรณ

แถบกระดาษกาวยนตาม มอก. 619 หรอืแถบกระดาษกาวอืน่ท่ีมคุีณภาพเทยีบเทา

10.8.2 วิธทีดสอบ

ติดแถบกระดาษกาวยนบนตัวอยางสวนท่ีมีการพิมพ ดึงแถบกระดาษกาวยนข้ึนทันทีในแนวตั้ง

แลวตรวจพนิิจทีแ่ถบกระดาษกาวยน

10.9 การทดสอบสีผสมในพลาสติกทีล่ะลายออกมา

10.9.1 เคร่ืองมือ

10.9.1.1 อางน้ำรอนหรือตคูวบคุมอณุหภมูไิดที ่(60 ± 2) องศาเซลเซยีส และ (95 ± 2) องศาเซลเซยีส

10.9.1.2 หลอดเนสสเลอร ขนาด 100 ลกูบาศกเซนติเมตร

10.9.2 สารเคมีและสารละลาย

10.9.2.1 สารละลายกรดแอซตีกิ รอยละ 4 โดยปรมิาตร

10.9.2.2 นอรแมลเฮปเทน

10.9.3 การเตรยีมสารละลายตวัอยาง

10.9.3.1 กรณสีกดัดวยสารละลายกรดแอซตีกิ รอยละ 4 โดยปริมาตร

แชตัวอยางที่แหง สะอาด และปราศจากฝุนละออง ในสารละลายกรดแอซีติกที่มีอุณหภูมิ

(95 ± 2) องศาเซลเซียส สำหรับประเภทบรรจุอาหารรอน หรืออุณหภูมิ (60 ± 2) องศา

เซลเซยีส สำหรบัประเภทบรรจอุาหารเยน็และประเภทบรรจอุาหารเยอืกแขง็  โดยใหพืน้ท่ีผิวสมัผัส

ตอสารละลายเปน 1 ตารางเซนติเมตรตอ 2 ลูกบาศกเซนติเมตร แลวปดดวยกระจกนาฬิกา

นำไปต้ังในอางน้ำรอนหรือตูควบคุมอุณหภูมิ (60 ± 2) องศาเซลเซียส หรืออุณหภูมิ

(95 ± 2) องศาเซลเซยีส แลวแตกรณีเปนเวลา 30 นาที  เทสารละลายท่ีไดแยกใสบกีเกอร

10.9.3.2 กรณสีกดัดวยสารละลายนอรแมลเฮปเทน

ใหปฏิบัติเชนเดียวกับขอ 10.9.3.1 โดยแชตัวอยางในสารละลายนอรแมลเฮปเทนที่อุณหภูมิ

(25 ± 2) องศาเซลเซยีส และตัง้ไวที ่อณุหภมูดิงักลาว เปนเวลา 60 นาที

10.9.4 การเตรียมสารละลายสอบเทยีบ

          ปฏบิตัเิชนเดยีวกบัขอ 10.9.3 ในแตละกรณ ียกเวนไมตองใสตวัอยาง
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10.9.5 วิธทีดสอบ

      ใชปเปตตดูดสารละลายตัวอยางจากขอ 10.9.3 แลวแตกรณี ปริมาตร 100 ลูกบาศกเซนติเมตร

ใสในหลอดเนสสเลอร ตั้งหลอดเนสสเลอรไวบนพ้ืนสีขาว แลวเทียบสีของสารละลายตัวอยางกับ

สารละลายสอบเทยีบทีเ่ตรยีมตามขอ 10.9.4 โดยมองจากดานบน

10.10 การวเิคราะหปรมิาณสารทีล่ะลายออกมา

ใหปฏบิตัติาม มอก. 656 โดยใหสมุตัดตัวอยางจากบรเิวณทีม่กีารพมิพมากทีส่ดุ และใหวาง

กระบอกเหลก็กลาไรสนิมทับตัวอยางดานท่ีใชสมัผัสอาหาร โดยมีขอกำหนดดงัน้ี

(1) ประเภทบรรจอุาหารรอน ใชตวัทำละลายทีม่อีณุหภมู ิ(95 ± 2) องศาเซลเซยีส

(2) ประเภทบรรจุอาหารเย็นหรือประเภทบรรจุอาหารเยือกแข็ง ใชตัวทำละลายที่มีอุณหภูมิ (60 ± 2)

องศาเซลเซยีส



-16-

มอก. 1027-2553

ภาคผนวก ก.
การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสิน

(ขอ 9.1)

ก.1 รุน ในที่น้ี หมายถึง ถุงพลาสติกประเภท แบบ และชนิดเดียวกัน ทำจากวัสดุชนิดเดียวกัน มีรูปราง

ขนาดและความหนาระบุเดยีวกัน ทำโดยกรรมวธิเีดียวกัน ทีท่ำหรอืสงมอบหรอืซือ้ขายในระยะเวลาเดยีวกนั

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปน้ี หรืออาจใชแผน

การชกัตวัอยางอืน่ท่ีเทยีบเทากนัทางวิชาการกบัแผนท่ีกำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบการบรรจ ุและเครือ่งหมายและฉลาก

ก.2.1.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดียวกันจำนวน 2 หนวยภาชนะบรรจุ

ก.2.1.2 ตัวอยางทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ 7. และ ขอ 8. จึงจะถือวาถุงพลาสติกรุนน้ันเปนไปตาม

เกณฑทีก่ำหนด

ก.2.2 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบวสัดุ  มติ ิ และลกัษณะทัว่ไป

ก.2.2.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีมุจากรนุเดียวกันตามจำนวนท่ีกำหนดในตารางที ่ก.1

ก.2.2.2 จำนวนตวัอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 4. ขอ 5.2 และ ขอ 6.1 ในแตละรายการ ตองไมเกนิเลขจำนวน

ทีย่อมรบัทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1 จึงจะถอืวาถงุพลาสตกิรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ตารางท่ี ก.1 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบวัสดุ  มติ ิ และลกัษณะทัว่ไป
(ขอ ก.2.2)

ก.2.3 การชักตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบความทนอุณหภมูิ

ก.2.3.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดียวกัน จำนวน 3 ใบ

ก.2.3.2 ตวัอยางทกุใบตองเปนไปตามขอ 6.2.1 จึงจะถือวาถงุพลาสตกิรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.2.4 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบกลิน่และรส

ก.2.4.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดียวกัน จำนวน 5 ใบ

ก.2.4.2 ตวัอยางทกุใบตองเปนไปตามขอ 6.2.2 จึงจะถือวาถงุพลาสตกิรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ขนาดรุน ขนาดตัวอยาง

ใบ ใบ

        ไมเกิน 100 000                3 0

100 001 ถึง 350 000 13 1

        350 001 ถึง 500 000 20 2

           เกิน 500 000 32 3

เลขจํานวนท่ียอมรับ
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ก.2.5 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบรอยร่ัวรูเข็ม

ก.2.5.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดียวกัน จำนวน 3 ใบ

ก.2.5.2 ตวัอยางทกุใบตองเปนไปตามขอ 6.2.3 จึงจะถือวาถงุพลาสตกิรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.2.6 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบความตานแรงดึงและความยืดเม่ือขาด

ก.2.6.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนั จำนวน 10 ใบ

ก.2.6.2 ตวัอยางทกุใบตองเปนไปตามขอ 6.2.4 จึงจะถือวาถงุพลาสติกรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.2.7 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบความแขง็แรงของตะเขบ็

ก.2.7.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดียวกัน จำนวน 5 ใบ

ก.2.7.2 ตวัอยางทกุใบตองเปนไปตามขอ 6.2.5 จึงจะถือวาถงุพลาสตกิรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.2.8 การชักตัวอยางและการยอมรับสำหรบัการทดสอบคุณลกัษณะดานความปลอดภัย

ก.2.8.1 ใชชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนั จำนวน 100 ใบ โดยทำเปนตัวอยางรวม

ก.2.8.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 6.3 ทกุรายการ จึงจะถอืวาถงุพลาสตกิรนุน้ันเปนไปตามเกณฑที่กำหนด

ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตวัอยางถงุพลาสตกิตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2 ขอ ก.2.2.2 ขอ ก.2.3.2 ขอ ก.2.4.2  ขอ ก.2.5.2 ขอ

ก.2.6.2 ขอ ก.2.7.2  และขอ ก.2.8.2ทกุขอ จึงจะถอืวาถงุพลาสติกรนุน้ันเปนไปตามมาตรฐานผลิตภณัฑ

อตุสาหกรรมน้ี
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ภาคผนวก ข.

สัญลักษณแสดงวาสัมผสัอาหารไดอยางปลอดภยัและไมเปนอนัตรายตอสขุภาพ
(ขอ 8.1 (10))


