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คณะกรรมการวิชาการคณะที่ 590
มาตรฐานเมลด็มะมวงหมิพานต

1. ผแูทนกรมวิทยาศาสตรบริการ

2. ผแูทนกรมสงเสรมิการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ

3. ผแูทนกรมสงเสรมิอตุสาหกรรม กระทรวงอตุสาหกรรม

4. ผแูทนกรมสงเสรมิการสงออก

5. ผแูทนสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา

6. ผแูทนภาควิชาพชืสวน คณะเกษตร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร

7. ผแูทนศนูยวิจัยพชืสวนศรสีะเกษ กรมวชิาการเกษตร

8. ผแูทนสภาสตรแีหงชาต ิในพระบรมราชนิปูถมัภ

9. ผแูทนสมาคมมาตรฐานไทย

10. ผแูทนบริษัท มาบญุครองศิรชิยัมะมวงหมิพานต จำกดั

11. ผแูทนบริษัท หมิวรรณ จำกดั

12. ผแูทนสำนกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม  เปนกรรมการและเลขานกุาร

(2)



เน่ืองจากมกีารทำมะมวงหิมพานตเปนอตุสาหกรรมกนัอยางกวางขวาง   ดงัน้ันเพือ่เปนแนวทางในการผลติเมลด็มะมวง

หมิพานตใหมคุีณภาพดมีมีาตรฐานเปนท่ียอมรับในประเทศ   และยงัสงเปนสินคาออกไปจำหนายยงัตางประเทศดวย

จึงกำหนดมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม  เมลด็มะมวงหมิพานต  ข้ึน

มาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมนี ้ กำหนดขึน้โดยใชเอกสารตอไปนีเ้ปนแนวทาง

IS : 7750-1975 Cashew Kernels

ISO 6477 : 1988 Cashew kernels - Specification

(3)

คณะกรรมการมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมไดพจิารณามาตรฐานน้ีแลว   เหน็สมควรเสนอรัฐมนตรีประกาศตาม

มาตรา 15 แหงพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511



(5)

ประกาศกระทรวงอตุสาหกรรม
ฉบับที ่ 2401 ( พ.ศ. 2541 )

ออกตามความในพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

พ.ศ. 2511

เรือ่ง กำหนดมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

เมลด็มะมวงหมิพานต

อาศยัอำนาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบญัญัตมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ. 2511

รฐัมนตรีวาการกระทรวงอุตสาหกรรมออกประกาศกำหนดมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมเมล็ดมะมวงหิมพานต

มาตรฐานเลขท่ี มอก.1535-2541 ไว ดงัมรีายการละเอยีดตอทายประกาศนี้

ประกาศ ณ วันท่ี  2  กนัยายน  พ.ศ. 2541

     รฐัมนตรีวาการกระทรวงอตุสาหกรรม

สมศกัด์ิ  เทพสุทนิ
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มอก. 1535-2541

มาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

เมล็ดมะมวงหิมพานต

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมน้ีกำหนด ชนิดและชัน้คุณภาพ   คุณลกัษณะทีต่องการ  การบรรจุ   เคร่ืองหมาย

และฉลาก  การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ  และการทดสอบเมลด็มะมวงหมิพานต

2. บทนิยาม
ความหมายของคำท่ีใชในมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมน้ี มดีงัตอไปน้ี

2.1 เมล็ดมะมวงหิมพานต หมายถึง เมล็ดของผลมะมวงหิมพานต ซึ่งมีชื่อทางวิทยาศาสตรวา อนาคารเดียม

ออกซเิดนเทล (Anacardium occidentale) ทีผ่านกรรมวิธกีะเทาะเปลอืกนอกและลอกเยือ่หมุเมล็ดออกแลว

3. ชนดิและช้ันคณุภาพ
3.1 เมล็ดมะมวงหิมพานตแบงออกเปน 2 ชนิด คือ

3.1.1 เมลด็เตม็ แบงออกเปน 11 ชัน้คุณภาพ ตามทีก่ำหนดในตารางที ่1

3.1.2 เมลด็หกัหรอืซกี แบงออกเปน 14 ชัน้คุณภาพ ตามทีก่ำหนดในตารางที ่1

4. คณุลักษณะทีต่องการ
4.1 ลกัษณะทัว่ไป

4.1.1 ตองมสีขีาวนวลหรอืสทีีเ่กดิข้ึนตามกรรมวิธทีำ  และมรีปูรางตามธรรมชาต ิจะเปนท้ังเมลด็สมบรูณ  เมลด็

แยกคร่ึง หรอืหกัปนก็ได

4.1.2 ตองปราศจากกลิน่เหมน็หนื หรอืกลิน่อืน่ท่ีไมพงึประสงค

4.1.3 ตองไมมีเยื่อหุมเมล็ดเหลืออยู

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพินิจ

4.2 สิง่แปลกปลอม

ตองปราศจากสิง่แปลกปลอม เชน แมลง ชิน้สวนของแมลง รา กาวหรอืสิง่อืน่ ๆ   ซึง่ไมใชเมลด็มะมวงหิมพานต

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพินิจ

4.3 ลกัษณะเมลด็

ตองเปนไปตามท่ีกำหนดในตารางท่ี 1

4.4 ความชืน้

ตองไมเกนิรอยละ 5

การทดสอบใหปฏบัิตติาม AOAC(1990) ขอ 925.40
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ตารางที่ 1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็
(ขอ 3.1 ขอ 3.2 และขอ 4.4)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

พิเศษ W 180     265 ถึง    395 (1) ตองมีรูปรางตามธรรมชาติ

1 W 210     440 ถึง    465 (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 158 ระดับ A ตามแถบสีมาตรฐาน

2 W 240     485 ถึง    530       ของ The Royal Horticultural Society, London ตรวจพินิจ

3 W 280     575 ถึง    620 เมล็ดเต็มระดับ 1 (3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง หรือจุดสีดําหรือน้ําตาล

4 W 320     660 ถึง    706 (wholes) (4) อาจมีเมล็ดหัก เมล็ดน้ําหนักนอยกวาน้ําหนักต่ําสุด ขอ 8.1

5 W 400     770 ถึง    880       ของแตละชั้นคุณภาพ และเมล็ดที่มีสีระดับเดียวกับ

เมล็ดเต็ม 6 W 450     880 ถึง    990       ชั้นคุณภาพ 8 รวมกันไมเกินรอยละ 5 โดยน้ําหนัก

7 W 500     990 ถึง 1 100

8 SW เมล็ดเต็มระดับ 2 (1) ตองมีรูปรางตามธรรมชาติ

(scorched wholes) (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 161 ระดับ A ตามแถบสีมาตรฐาน

      ของ The Royal Horticultural Society, London ตรวจพินิจ

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง หรือจุดสีดํา

(4) อาจมีเมล็ดหัก และเมล็ดที่มีสีระดับเดียวกับ ขอ 8.1

      ชั้นคุณภาพ 9 รวมกันไมเกินรอยละ 5 โดยน้ําหนัก
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

9 SSW เมล็ดเต็มระดับ 3 (1) ตองมีรูปรางตามธรรมชาติ อาจเหี่ยวไดเล็กนอยหรือ

หรือ (scorched wholes       เปนเมล็ดที่ยังแกไมเต็มที่

SWIA second or scorched (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 164 ระดับ C ตามแถบสีมาตรฐาน ตรวจพินิจ

เมล็ดเต็ม wholes IA)       ของ The Royal Horticultural Society, London

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง แตอาจมีรอยไหมหรือ

      จุดไดเล็กนอย

(4) อาจมีเมล็ดหัก และเมล็ดเต็มชั้นคุณภาพ 10 รวมกัน ขอ 8.1

      ไมเกินรอยละ 5 โดยน้ําหนัก

10 dessert เมล็ดเต็มระดับ 4 (1) ตองมีรูปรางตามธรรมชาติ เมล็ดเหี่ยวยนได

(2) มีสีผิดปกติได ตรวจพินิจ

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง แตอาจมีรอยไหมได

(4) อาจมีเมล็ดหักปนไดไมเกินรอยละ 5 โดยน้ําหนัก ขอ 8.1

11 B หักครึ่งระดับ 1 (1) ตองเปนเมล็ดหักครึ่งที่ทั้ง 2 ซีกยักติดกัน

(butts) (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 158 ระดับ A ตามแถบสีมาตรฐาน ตรวจพินิจ

เมล็ดหัก       ของ The Royal Horticultural Society, London

หรือซีก (3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง จุดสีดํา หรือเมล็ดเสีย ตรวจพินิจ

(4) อาจมีเมล็ดหักครึ่งที่มีสีระดับเดียวกับชั้นคุณภาพ 8 และ ขอ 8.1

      เมล็ดหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ 5

      โดยน้ําหนัก
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

12 S เมล็ดซีกระดับ 1 (1) ตองเปนเมล็ดที่แยกเปน 2 ซีก ตามรอยแยกธรรมชาติ

(splits) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 11 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      ถึงขอ (4)

13 LWP ชิ้นหักใหญระดับ 1 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 4.75 มิลลิเมตร

(large white pieces) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 11 ขอ (2) ตรวจพินิจ

เมล็ดหัก       ถึงขอ (4)

หรือซีก 14 SWP ชิ้นหักเล็กระดับ 1 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 2.80 มิลลิเมตร 

(small white pieces)       แตไมเกิน 4.75 มิลลิเมตร ตรวจพินิจ

(2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 11 ขอ (2)

      ถึงขอ (4)

15 BB ชิ้นหักปนระดับ 1 (1) ตองเปนชิ้นหักขนาดใหญกวา 1.70 มิลลิเมตร

(baby bits)       แตไมเกิน 2.80 มิลลิเมตร ตรวจพินิจ

(2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 11 ขอ (2)

      ถึงขอ (4)
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

16 SB หักครึ่งระดับ 2 (1) ตองเปนเมล็ดหักครึ่งที่ทั้ง 2 ซีกยังติดกัน

(scorched butts) (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 161 ระดับ A ตามแถบสีมาตรฐาน ตรวจพินิจ

      ของ The Royal Horticultural Society, London

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง หรือจุดสีดํา

(4) อาจมีเมล็ดหักครึ่งที่มีสีระดับเดียวกับชั้นคุณภาพ 9 และ

      เมล็ดหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ 5 ขอ 8.1

      โดยน้ําหนัก

เมล็ดหัก 17 SS เมล็ดซีกระดับ 2 (1) ตองเปนเมล็ดที่แยกเปน 2 ซีก ตามรอยแยกธรรมชาติ

หรือซีก (scorched splits) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 16 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      ถึงขอ (4)

18 SP ชิ้นหักใหญระดับ 2 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 4.75 มิลลิเมตร

(scorched pieces) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 16 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      ถึงขอ (4)

19 SSP ชิ้นหักเล็กระดับ 2 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 2.80 มิลลิเมตร

(scorched small       แตไมเกิน 4.75 มิลลิเมตร

pieces) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 16 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      ถึงขอ (4)
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

20 SPS ชิ้นหักใหญระดับ 3 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 4.75 มิลลิเมตร

(scorched pieces       มีชิ้นเหี่ยวไดเล็กนอย

seconds or scorched (2) ตองมีสีไมเกินกลุมสี 164 ระดับ C ตามแกน สีมาตรฐาน ตรวจพินิจ

pieces IA)       ของ The Royal Horticultural Society, London

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง แตอาจมีรอยไหม

      และสีผิดปกติได

เมล็กหัก (4) อาจมีชิ้นหักที่มีสีเขมกวาที่กําหนดในขอ (2) ชิ้นเหี่ยวยน ขอ 8.1

หรือซีก       และชิ้นเล็กกวาที่กําหนดในขอ (1) รวมกันไมเกินรอยละ

      5 โดยน้ําหนัก

21 DP ชิ้นหักใหญระดับ 4 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 4.75 มิลลิเมตร

(dessert pieces)       มีชิ้นเหี่ยวยนมากกวาชั้นคุณภาพ 20 ตรวจพินิจ

(2) อาจมีสีผิดปกติได

(3) ตองไมมีตําหนิที่เกิดจากแมลง แตอาจมีรอยไหมได

(4) อาจมีชิ้นหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ ขอ 8.1

      5 โดยน้ําหนัก
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ตารางที ่1 ชนดิ ชัน้คุณภาพ และลกัษณะเมลด็ (ตอ)

ชนิด ชั้นคุณภาพ รหัสชั้นคุณภาพ จํานวนเมล็ดตอกิโลกรัม ชื่อทางการคา ลักษณะเมล็ด วิธีทดสอบ

22 DSP ชิ้นหักเล็กระดับ 4 (1) ตองเปนชิ้นหักที่มีขนาดใหญกวา 2.8 มิลลิเมตร

(dessert small       แตไมเกิน 4.75 มิลลิเมตร ตรวจพินิจ

pieces) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 21 ขอ (2)

      และขอ (3)

(3) อาจมีชิ้นหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ ขอ 8.1

      10 โดยน้ําหนัก

เมล็กหัก 23 DB หักครึ่งระดับ 4 (1) ตองเปนเมล็ดหักครึ่งที่ทั้ง 2 ซีกยังติดกัน

หรือซีก (dessert butts) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 21 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      และขอ (3)

(3) อาจมีชิ้นหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ ขอ 8.1

      10 โดยน้ําหนัก

24 DS เมล็ดซีกระดับ 4 (1) ตองเปนเมล็ดที่แยกเปน 2 ซีกตามรอยแยกธรรมชาติ

(dessert splits) (2) ตองเปนไปตามที่กําหนดในชั้นคุณภาพ 21 ขอ (2) ตรวจพินิจ

      และขอ (3)

(3) อาจมีชิ้นหักที่มีคุณภาพดอยกวา รวมกันไมเกินรอยละ ขอ 8.1

      10 โดยน้ําหนัก
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5. การบรรจุ
5.1 ใหบรรจเุมลด็มะมวงหมิพานตในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง ผนึกไดเรยีบรอย และปองกนัการปนเปอนได

5.2 หากมไิดตกลงกนัเปนอยางอืน่น้ำหนกัสทุธขิองเมลด็มะมวงหมิพานตในแตละภาชนะบรรจ ุใหเปน 200 กรมั

400 กรัม 500 กรัม 800 กรัม และ 1 กโิลกรมั และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

6. เครือ่งหมายและฉลาก
6.1 ทีภ่าชนะบรรจเุมลด็มะมวงหมิพานตทกุหนวย    อยางนอยตองมเีลข  อกัษร หรอืเครือ่งหมายแจงรายละเอยีด

ตอไปนีใ้หเหน็ไดงาย ชดัเจน

(1) คำวา “เมลด็มะมวงหมิพานต”

(2) ชัน้คุณภาพและรหสัชัน้คุณภาพ

(3) น้ำหนกัสทุธ ิเปนกรมัหรอืกโิลกรมั

(4) เดือน ปทีท่ำ

(5) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานท่ีทำ พรอมสถานท่ีตัง้

(6) ประเทศทีท่ำ

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมีความหมายตรงกับภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

6.2 ผทูำผลติภณัฑอตุสาหกรรมท่ีเปนไปตามมาตรฐานน้ี จะแสดงเคร่ืองหมายมาตรฐานกับผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

น้ันได ตอเม่ือไดรบัใบอนญุาตจากคณะกรรมการมาตรฐานผลิตภัณฑอตุสาหกรรมแลว

7. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสิน
7.1 รนุ ในท่ีน้ี หมายถงึ เมลด็มะมวงหมิพานตทีม่รีหสัชัน้คุณภาพเดยีวกัน บรรจุในภาชนะบรรจชุนิดและขนาด

เดยีวกัน ทีท่ำหรอืสงมอบหรอืซือ้ขายในระยะเวลาเดยีวกัน

7.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปน้ี หรืออาจใชแผนการชัก

ตวัอยางอืน่ท่ีเทยีบเทากนัทางวิชาการกบัแผนท่ีกำหนดไว

7.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบการบรรจ ุและเครือ่งหมายและฉลาก

7.2.1.1 ใหชกัตวัอยางโดยวิธสีมุจากรนุเดียวกัน ตามจำนวนทีก่ำหนดในตารางที ่2
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ตารางที ่2 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก
(ขอ 7.2.1)

7.2.1.2 จำนวนตัวอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 5. และขอ 6. รวมกัน ตองไมเกนิเลขจำนวนท่ียอมรบัทีก่ำหนด

ในตารางท่ี  2  จึงจะถือวาเมลด็มะมวงหิมพานตรนุน้ันเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

7.2.2 การชักตัวอยางและการยอมรับสำหรบัการทดสอบลักษณะท่ัวไป  สิง่แปลกปลอม  ลกัษณะเมล็ด และความช้ืน

7.2.2.1 ใหใชตวัอยางจากขอ 7.2.1.1 สมุชักตวัอยางมาภาชนะบรรจลุะเทา ๆ  กนั ผสมรวมกันใหไดน้ำหนกั

รวมไมนอยกวา 700 กรมั  แลวแบงตัวอยางออกเปน 2 สวน สวนละ 200 กรมั และ 500 กรมั

แยกบรรจใุนภาชนะทีส่ะอาด แหง กนัความชืน้ได  แลวปดใหสนทิ สวนหนึง่สำหรบัทดสอบลกัษณะ

ทัว่ไป สิง่แปลกปลอม และความชืน้ อกีสวนหน่ึงสำหรบัทดสอบลกัษณะเมลด็

7.2.2.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.1  ขอ 4.2  ขอ 4.3 และขอ 4.4 จึงจะถือวาเมลด็มะมวงหิมพานตรนุน้ัน

เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

7.3 เกณฑตดัสนิ

ตัวอยางเมล็ดมะมวงหิมพานตตองเปนไปตามขอ 7.2.1.2 และขอ 7.2.2.2 ทุกขอ จึงจะถือวาเมล็ด

มะมวงหิมพานตรนุน้ันเปนไปตามมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมน้ี

ขนาดรุน

หนวยภาชนะบรรจุ

ขนาดตัวอยาง

หนวยภาชนะบรรจุ

เลขจํานวนที่ยอมรับ

นํ้าหนักสุทธินอยกวา 0.5 กิโลกรัม

                ไมเกิน 2 000 8 1

           2 001 ถึง 5 000 13 2

                   เกิน 5 000 20 3

นํ้าหนักสุทธิตั้งแต 0.5 กิโลกรัม

ถึง 1 กิโลกรัม

                ไมเกิน 2 000 2 0

           2 001 ถึง 5 000 8 1

                   เกิน 5 000 13 2

นํ้าหนักสุทธิเกิน 1 กิโลกรัม

               ไมเกิน 5 000 2 0

                  เกิน 5 000 8 1
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8. การทดสอบ
8.1 ปริมาณเมลด็ท่ีมคุีณภาพดอยกวา

8.1.1 วิธทีดสอบ

8.1.1.1 เมลด็เต็ม

(1) นำตวัอยาง 500 กรมั มาตรวจดูความสม่ำเสมอ แลวนับจำนวนเมลด็

(2) ตรวจหาเมลด็ท่ีมขีนาดไมเปนไปตามชัน้คุณภาพทีก่ำหนดโดยการชัง่น้ำหนกัแตละเมลด็  นำไป

รวมกับเมล็ดท่ีมสีผิีดไปจากท่ีกำหนดและเมล็ดหกั แลวช่ัง

8.1.1.2 เมล็ดหกัคร่ึงและเมลด็ซกี

นำตวัอยาง 500 กรมั มาแยกเมลด็ท่ีมคุีณภาพดอยกวาชัน้คุณภาพทีก่ำหนด นำไปชัง่

8.1.1.3 เมลด็หกัหรอืซกีทีเ่ปนช้ินหกั

นำตวัอยาง 500 กรมั มารอนดวยแรงทีม่รีเูปดขนาด 4.75 มลิลเิมตร หรอื 2.80 มลิลเิมตรหรือ

1.70 มลิลเิมตร ตามขนาดเมล็ดท่ีระบไุว เขยาดวยเคร่ืองนาน 10 นาที นำสวนท่ีผานแรงไปช่ัง

8.1.2 วิธคีำนวณ

ปริมาณเมลด็ท่ีมคุีณภาพดอยกวา รอยละ = m x 100

เม่ือ m คือมวลของสวนท่ีแยกไดตามขอ 8.1.1.1 ขอ 8.1.1.2 หรอืขอ 8.1.1.3 เปนกรัม

500


