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มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม

ไคโตซาน

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนีค้รอบคลมุไคโตซานในรปูผง เกลด็ และเมด็เพือ่ใชในงานอตุสาหกรรมทัว่ไป

และอตุสาหกรรมอาหาร

2. บทนยิาม
2.1 ไคโตซาน หมายถงึ อนพุนัธของไคตนิทีไ่ดจากการดงึกลมุแอซทีลิ (-CO-CH3) ออกจากไคตนิไดเปนสาร

ที่มีกลุมแอมิโน มีสูตรเคมี (C6H11NO4)n  n คือ จำนวนหนวยซ้ำ (number of repeating unit) มีสูตร

โครงสรางเปน

2.2 ระดับดีแอซีทิลเลชัน (degree of deacetylation) หมายถึง เศษสวนหรือรอยละของดี-กลูโคซามีน

(D-glucosamine) ทีม่อียใูนสายพอลเิมอรของไคตนิและไคโตซาน

3. ประเภท
3.1 ไคโตซาน แบงเปน 2 ประเภท  ตามการใชงาน คอื

3.1.1 ประเภทอตุสาหกรรมอาหาร

3.1.2 ประเภทอตุสาหกรรมทัว่ไป
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4. คณุลกัษณะทีต่องการ
4.1 ลกัษณะทัว่ไป

ตองเปนผง เกลด็ หรอืเมด็ มสีขีาวหรอืสคีรมี และปราศจากสิง่แปลกปลอมทีม่องเหน็ได

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ

4.2 คณุลกัษณะทางฟสกิสและทางเคมี

ตองเปนไปตามตารางที ่1

ตารางที ่1 คณุลกัษณะทางฟสกิสและทางเคมี
(ขอ 4.2)

หมายเหตุ - หมายถงึ  ไมกำหนดและไมตองทดสอบ

* หมายถงึ  กรณทีีว่ตัถดุบิทำจากสตัวน้ำ

** หมายถงึ  ใหเปนไปตามขอตกลงระหวางผซูือ้และผทูำ และรายงานคาดวย

เกณฑที่กําหนด

รายการ คุณลักษณะ ประเภท ประเภท วิธีทดสอบตาม

ที่ อุตสาหกรรม อุตสาหกรรม

ท่ัวไป อาหาร

1 โปรตีน รอยละโดยน้ําหนักอบแหง ไมเกิน 1.0 ไมเกิน 1.0 ขอ 8.2

2 ความชื้น รอยละโดยน้ําหนัก ไมเกิน 10.0 นอยกวา 10.0 AOAC (2000) วิธีที่ 925.10

3 เถา รอยละโดยนํ้าหนัก ไมเกิน 2.0 ไมเกิน 1.0 AOAC (2000) วิธีที่ 900.02

4 สารที่ไมละลายในสารละลายกรดแอซีติก รอยละ

โดยน้ําหนักอบแหง

ไมเกิน 1.0 ไมเกิน 0.50 ขอ 8.3

5 ระดับดแีอซีทิลเลชัน รอยละโดยน้ําหนักอบแหง ไมนอยกวา 70 ไมนอยกวา 70 ขอ 8.4

6 ความหนืด พาสคัลวินาที ** ขอ 8.5

7 โลหะหนัก มิลลิกรัมตอกิโลกรัม AOAC (2000) วิธีที่ 999.11

(1) ตะกั่ว ไมเกิน 1.0 ไมเกิน 1.0

(2) สารหนู ไมเกิน 2.0 ไมเกิน 2.0

(3) ปรอท - ไมเกิน 0.02 AOAC (2000) วิธีที่ 977.15

หรือ

ไมเกิน 0.50*
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4.3 จลุนิทรยี (เฉพาะประเภทอาหาร)

ตองเปนไปตามตารางที ่2

ตารางที ่2 จลุนิทรยี
(ขอ 4.3)

หมายเหต ุ * หมายถงึ Conpendium of Methods for Food Analysis , 1
st
 edition, 2003, Department of

Medical Science and National  Bureau  of   Agricultural  Commodity  and  Food  Standards

หวัขอ  Microbiological  Examination  of  Food

รายการที่ คุณลักษณะ เกณฑท่ีกําหนด วิธีทดสอบตาม*

1 จํานวนจุลินทรียทั้งหมด ไมเกิน 1 000 Aerobic Plate Count

โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม in Food, Pour Plate

Technique,

Enumeration

2 โคลิฟอรม (Coliform) นอยกวา 3 Coliform and E. coli

MPN ตอตัวอยาง 1 กรัม in Food  MPN Technique,

Enumeration

3 อี. โคไล (E. coli) ตองไมพบ Coliform and E. coli

MPN ตอตัวอยาง 1 กรัม in Food, MPN Detection

4 ซาลโมเนลลา (Salmonella) ตองไมพบ Salmonella in Food,

ตอตัวอยาง 25 กรัม Detection

5 ยีสตและรา       ไมเกิน 1 000 Yeasts and Molds in

โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม Food, Pour Plate

Technique,

Enumeration
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5. การบรรจุ
5.1 ใหบรรจไุคโตซานในภาชนะบรรจทุีส่ะอาด แหง ปดไดสนทิ และกนัความชืน้ได

5.2 หากมไิดตกลงกนัเปนอยางอืน่  ใหน้ำหนกัสทุธขิองไคโตซานในแตละภาชนะบรรจเุปน 5 กโิลกรมั และ 10

กโิลกรมั และตองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

6. เครือ่งหมายและฉลาก
6.1 ทีภ่าชนะบรรจไุคโตซานทกุหนวย อยางนอยตองมเีลข อกัษรหรอืเครือ่งหมาย  แจงรายละเอยีดตอไปนีใ้หเหน็

ไดงายชดัเจน

(1) ชือ่ผลติภณัฑ

(2) ประเภท

(3) ลกัษณะ (ผง เกลด็ หรอืเมด็)

(4) วตัถดุบิทีใ่ช เชน เปลอืกกงุ เปลอืกป ูเปลอืกแมลง

(5) น้ำหนกัสทุธ ิเปนกโิลกรมั

(6) เดอืน ปทีท่ำ และ/หรอืรหสัรนุทีท่ำ

(7) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานทีท่ำ พรอมสถานทีต่ัง้ หรอืเครือ่งหมายการคาทีจ่ดทะเบยีน

ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

7. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ
7.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.

8. การทดสอบ
8.1 ขอกำหนดทัว่ไป

8.1.1 ใหใชวธิทีดสอบทีก่ำหนดในมาตรฐานนี ้หรอืวธิอีืน่ใดทีใ่หผลเทยีบเทา ในกรณทีีม่ขีอโตแยง ใหใชวธิทีี่

กำหนดในมาตรฐานนี้

8.1.2 หากมไิดกำหนดไวเปนอยางอืน่ น้ำกลัน่และสารเคมทีีใ่ชตองมคีวามบรสิทุธิเ์หมาะสำหรบัใชในการวเิคราะห

8.2 การวเิคราะหหาโปรตนี

8.2.1 เครื่องมือ

8.2.1.1 ตอูบไฟฟาทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่105 องศาเซลเซยีส ± 2 องศาเซลเซยีส

8.2.1.2 เครื่องอังน้ำ

8.2.1.3 กระดาษกรองวตัแมนชนดิกลาสสไมโครไฟเบอรฟลเตอร (glass micro fiber filter)

8.2.1.4 สเปกโทรโฟโตมเิตอร
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8.2.2 สารเคมี

8.2.2.1 สารละลายมาตรฐานโบวนีซรีมัแอลบมูนิ หรอืบเีอสเอ (Bovine Serum Albumin, BSA) ความเขมขน

ดงัตารางที ่3

8.2.2.2 สารละลายเกบ็ไวใชของบเีอสเอ (stock solution of BSA) 0.5 กรมัตอลกูบาศกเซนตเิมตร

8.2.2.3 เบเนดกิตรเีอเจนต (Benedict reagent) หรอืไมโครไบยเุรตรเีอเจนต (microbiuret reagent)

(1) ละลายโซเดยีมซเิทรต 173 กรมัและโซเดยีมคารบอเนต 100 กรมั ดวยน้ำกลัน่ 300 ลกูบาศก

เซนตเิมตร อนุบนเครือ่งองัน้ำทีอ่ณุหภมู ิ60 องศาเซลเซยีส ถงึ 70 องศาเซลเซยีส จนกระทัง่

ละลายเขากนัหมด

(2) ละลายคอปเปอรซลัเฟตเพนทะไฮเดรต 17.3 กรมั ดวยน้ำกลัน่ 100 ลกูบาศกเซนตเิมตร

(3) นำสารละลายจากขอ (1) และขอ (2) ผสมกนั ถายใสขวดแกวปรมิาตรขนาด 1 ลกูบาศก

เดซเิมตร แลวเตมิน้ำกลัน่จนถงึขดีปรมิาตร

8.2.2.3 สารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 0.03 กรมัตอลกูบาศกเซนตเิมตร

8.2.3 การสรางกราฟสอบเทยีบของสารละลายมาตรฐานบเีอสเอโดยวธิไีมโครไบยเุรต (microbiuret assay)

8.2.3.1 การเตรยีมสารละลายมาตรฐานบเีอสเอความเขมขนตางๆ ดงัตารางที ่3

ตารางที ่3 การเตรยีมสารละลายมาตรฐานบเีอสเอ ความเขมขนตางๆ
(ขอ 8.2.3.1)

8.2.3.2 เตมิไมโครไบยเุรตรเีอเจนตลงในทกุหลอดทดสอบๆ ละ 200 ลกูบาศกไมโครเดซเิมตร เขยาใหเขากนั

ปลอยไวเปนเวลา 15 นาที

8.2.3.3 วดัคาความดดูกลนืแสงดวยสเปกโทรโฟโตมเิตอรทีค่วามยาวคลืน่ 330 นาโนเมตร แลวเขยีนกราฟ

ระหวางคาความดดูกลนืแสงกบัความเขมขนของสารละลายบเีอสเอ เปนกรมัตอลกูบาศกเดซเิมตร

1 2 3 4 5 6 7 8 9

ความเขมขนของสารละลายมาตรฐานบีเอสเอ 0 0.05 0.10 0.15 0.20 0.25 0.30 0.35 0.40

กรัมตอลูกบาศกเดซิเมตร

ปริมาตรของสารละลายเก็บไวใชของบีเอสเอ 0  0.4  0.8  1.2  1.6  2.0  2.4  2.8  3.2

0.5 กรัมตอลูกบาศกเซนติเมตรของ

สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด

ลูกบาศกเซนติเมตร

ปริมาตรของสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด 4  3.6  3.2  2.8  2.4  2.0  1.6  1.2  0.8

ลูกบาศกเซนติเมตร

ปริมาตรทั้งหมด ลูกบาศกเซนติเมตร 4 4 4 4 4 4 4 4 4

หลอดทดสอบที่รายการ
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8.2.4 การเตรยีมตวัอยาง

ชัง่ตวัอยางทีผ่านการบดละเอยีดแลวประมาณ 20 กรมั อบในตอูบไฟฟาทีอ่ณุหภมู ิ105 องศาเซลเซยีส

± 2 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 4 ชัว่โมง แลวปลอยไวใหเยน็ในเดซกิเคเตอร แบงตวัอยางมาวเิคราะหตาม

ขอ 8.2.5.1 สวนทีเ่หลอืใหเกบ็ไววเิคราะหหาสารทีไ่มละลายในสารละลายกรดแอซตีกิ (ขอ 8.3) ระดบั

ดแีอซทีลิเลชนั (ขอ 8.4) และความหนดื (ขอ 8.5)

8.2.5 วธิทีดสอบ

8.2.5.1 ชั่งตัวอยางจากขอ 8.2.4 ประมาณ 1 กรัม ใหทราบมวลที่แนนอนใสในหลอดทดสอบที่มีฝาปด

เตมิสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 10 ลกูบาศกเซนตเิมตร หรอืเตมิจนกระทัง่ทวมตวัอยาง

8.2.5.2 แชหลอดทดสอบจากขอ 8.2.5.1 ในเครือ่งองัน้ำทีอ่ณุหภมู ิ80 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 8 ชัว่โมง

8.2.5.3 กรองผานกระดาษกรองวตัแมน ลางกากของตวัอยางดวยสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 5 ลกูบาศก

เซนตเิมตร

8.2.5.4 วดัปรมิาตรสารละลายสวนทีก่รองไดเปนลกูบาศกเซนตเิมตร

8.2.5.5 ใชปเปตตดดูสารละลายจากขอ 8.2.5.4 ปรมิาตร 1 ลกูบาศกเซนตเิมตร เตมิสารละลายโซเดยีม

ไฮดรอกไซด 3 ลกูบาศกเซนตเิมตร (เจอืจางเปน 4 เทา) เตมิไมโครไบยเุรต 200 ลกูบาศกเซนตเิมตร

เขยาใหเขากัน ตั้งทิ้งไวเปนเวลา 15 นาที วัดคาความดูดกลืนแสงดวยสเปกโทรโฟโตมิเตอรที่

ความยาวคลืน่ 330 นาโนเมตร แลวหาความเขมขนของสารละลายบเีอสเอ จากกราฟสอบเทยีบ โดยใช

สารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด แทนสารละลายตวัอยางสำหรบัทำแบลงกเปรยีบเทยีบ

8.2.5.6 กรณทีีค่าความดดูกลนืแสงทีว่ดัไดอยนูอกชวงกราฟสอบเทยีบใหปฏบิตัติามขอ 8.2.5.5 อกีครัง้โดย

ทำการเจอืจางสารละลายตวัอยางดวยสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซดเปนจำนวนเทา

8.2.6 วธิคีำนวณ

โปรตนี (V × M × c)

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง 1 000 × m

เมื่อ V คือ ปรมิาตรของสารละลายตวัอยางในขอ 8.2.5.4 เปนลกูบาศกเซนตเิมตร

M คือ จำนวนเทาทีเ่จอืจางดวยสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซดในขอ 8.2.5.6

c คือ ความเขมขนของสารละลายบีเอสเอที่อานไดจากกราฟสอบเทียบในขอ 8.2.5.5

เปนกรมัตอลกูบาศกเดซเิมตร

m มวลของตวัอยางในขอ 8.2.5.1 เปนกรมั

8.3 การวเิคราะหหาสารทีไ่มละลายในสารละลายกรดแอซตีกิ

8.3.1 เครื่องมือ

8.3.1.1 เครือ่งเขยา (shaker)

8.3.1.2 กระดาษกรองวตัแมนชนดิกลาสสโมโครไฟเบอรฟลเตอร

8.3.1.3 ตอูบไฟฟาทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่105 องศาเซลเซยีส ± 2 องศาเซลเซยีส

8.3.1.4 เครื่องกรอง

8.3.2 สารละลาย

8.3.2.1 สารละลายกรดแอซตีกิรอยละ 1 โดยปรมิาตร

= × 100
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8.3.3 วธิวีเิคราะห

8.3.3.1 ชัง่ตวัอยางจากขอ 8.2.4 ประมาณ 1 กรมั ใหทราบมวลแนนอน ใสในขวดแกวรปูกรวยขนาด 250

ลกูบาศกเซนตเิมตร เตมิสารละลายกรดแอซตีกิ 100 ลกูบาศกเซนตเิมตร ปดปากขวดแกวรปูกรวย

ดวยพาราฟนหรอืพลาสตกิ เขยาดวยเครือ่งเขยาอัตราเรว็ 100 รอบตอนาททีีอ่ณุหภูม ิ 25 องศา

เซลเซียส เปนเวลา 24 ชัว่โมง

8.3.3.2 อบกระดาษกรองวตัแมนทีอ่ณุหภมู ิ105 องศาเซลเซยีส ± 2 องศาเซลเซยีส เปนเวลาอยางนอย 2

ชัว่โมง ทิง้ใหเยน็ในเดซกิเคเตอร เปนเวลาประมาณ 30 นาท ีแลวชัง่น้ำหนกั

8.3.3.3 กรองสารละลายจากขอ 8.3.3.1 ดวยกระดาษกรองจากขอ 8.3.3.2 โดยใชเครือ่งกรอง

8.3.3.4 อบกระดาษกรองทีม่กีากตวัอยางทีอ่ณุหภมู ิ105 องศาเซลเซียส ± 2 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 24

ชัว่โมง ปลอยไวใหเยน็ในเดซกิเคเตอรเปนเวลา 30 นาท ีแลวชัง่น้ำหนกั

8.3.4 วธิคีำนวณ

คำนวณหาสารทีไ่มละลายในสารละลายกรดแอซตีกิ จากสตูร

สารทีไ่มละลายในสารละลายกรดแอซตีกิ (m1–m2)

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง m3

เมื่อ m1 คือ มวลของสวนทีก่รองไดและกระดาษกรองในขอ 8.3.3.4 เปนกรมั

m2 คือ มวลของกระดาษกรองในขอ 8.3.3.2 เปนกรมั

m3 คือ มวลของตวัอยางในขอ 8.3.3.1 เปนกรมั

8.4 การทดสอบระดบัดแีอซทีลิเลชนั

8.4.1 เครื่องมือ

8.4.1.1 เครือ่งองัน้ำทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่20 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส

8.4.2 สารละลาย

8.4.2.1 สารละลายกรดไฮโดรคลอรกิ 0.120 โมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.4.2.2 สารละลายเมทลิออเรนจอนิดเิคเตอร 0.01 กรมัตอลกูบาศกเซนตเิมตร

8.4.2.3 สารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด 0.1021 โมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.4.3 วธิวีเิคราะห

ชัง่ตวัอยางจากขอ 8.2.4 ประมาณ 5 กรมั ใหทราบมวลแนนอน ใสขวดแกวรปูกรวยขนาด 100 ลกูบาศก

เซนตเิมตร เตมิสารละลายกรดไฮโดรคลอรกิ 30 ลกูบาศกเซนตเิมตร คนใหละลายเขากนั แชในเครือ่งอังน้ำ

ทีอ่ณุหภมู ิ20 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส เปนเวลา 30 นาท ีหยดสารละลายเมทลิออเรนจ

อนิดเิคเตอร 2 ถงึ 3 หยด แลวไทเทรตกบัสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซดจนกระทัง่ถงึจดุยตุเิมือ่สารละลาย

เปลีย่นเปนสเีหลอืง

    =                       × 100
⎤⎥⎦

⎤⎥
⎦
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8.4.4 วธิคีำนวณ

คำนวณหาระดบัแอซทีลิเลชนั จากสตูร

ระดบัแอซทีลิเลชนั A

รอยละโดยน้ำหนกัอบแหง A +

เมื่อ m คือ มวลของตวัอยาง เปนกรมั

A คือ ตวัแปรทีไ่ดจากสตูร

   A    =

เมื่อ V1 คือ ปรมิาตรของสารละลายไฮโดรคลอรกิ เปนลกูบาศกเซนตเิมตร

V2 คือ ปรมิาตรของสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด เปนลกูบาศกเซนตเิมตร

c1 คือ ความเขมขนของสารละลายไฮโดรคลอรกิ เปนโมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

c2 คือ ความเขมขนของสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด เปนโมลตอลกูบาศกเดซเิมตร

8.5 การทดสอบความหนดื

8.5.1 เครื่องมือ

8.5.1.1 เครือ่งเขยาทีค่วบคมุอตัราเรว็ไดที ่100 รอบตอนาที

8.5.1.2 เครือ่งหมนุเหวีย่งควบคมุอตัราเรว็ไดที ่1 700 รอบตอนาที

8.5.1.3 เครือ่งวดัความหนดืบรกุฟลด (Brookfield viscometer) หรอืเครือ่งวดัความหนดือืน่ทีเ่ทยีบเทา

8.5.1.4 เครือ่งองัน้ำทีค่วบคมุอณุหภมูไิดที ่25 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส

8.5.2 สารละลาย

สารละลายกรดแอซตีกิ รอยละ 1 โดยปรมิาตร

8.5.3 วธิทีดสอบ

8.5.3.1 ชั่งตัวอยางจากขอ 8.2.4 ประมาณ 2.5 กรัม ใสบีกเกอร เติมสารละลายกรดแอซีติก เขยาดวย

เครือ่งเขยาทีอ่ตัราเรว็ 100 รอบตอนาท ีเปนเวลา 24 ชัว่โมง

8.5.3.2 กรองดวยถงุผา นำสารละลายสวนทีก่รองได 200 ลกูบาศกเซนตเิมตร ใสขวดขนาด 250 ลกูบาศก

เซนติเมตร หมุนเหวี่ยงเพื่อไลอากาศออกดวยเครื่องหมุนเหวี่ยงที่อัตราเร็ว 1 700 รอบตอนาที

เปนเวลา 5 นาที หรือตั้งทิ้งไวจนกระทั่งไมปรากฏฟองอากาศ (ใชระยะเวลาประมาณ 4 ชั่วโมง

ถงึ 6 ชัว่โมง)

8.5.3.3 แชในเครือ่งองัน้ำทีม่อีณุหภมู ิ25 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส เปนเวลาอยางนอย 3 ชัว่โมง

วดัอณุหภมูใิหแนใจวาสารละลายตวัอยางมอีณุหภมู ิ25 องศาเซลเซยีส ± 0.2 องศาเซลเซยีส

8.5.3.4 วดัความหนดืดวยเครือ่งวดัความหนดืบรกุฟลด บนัทกึตวัเลขทีอ่านได

m – A

203

= × 100

(V1 × c1) – (V2 × c2)

161
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ภาคผนวก ก.
การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ

(ขอ 7.1)

ก.1 รนุ ในทีน่ี ้หมายถงึ ไคโตซานประเภทเดยีวกนั ทีบ่รรจใุนภาชนะบรรจชุนดิและขนาดเดยีวกนั ทีท่ำหรอืสงมอบ

หรอืซือ้ขายในระยะเวลาเดยีวกนั

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปนี้ หรืออาจใชแผนการชัก

ตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกบัแผนทีก่ำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก

ก.2.1.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนัตามจำนวนทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1

ก.2.1.2 จำนวนตวัอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 5. และขอ 6. ในแตละรายการ ตองไมเกนิเลขจำนวนทีย่อมรบั

ทีก่ำหนดในตารางที ่ก.1 จงึจะถอืวาไคโตซานรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบการบรรจแุละเครือ่งหมายและฉลาก
(ก.2.1)

ก.2.2 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบคณุลกัษณะทีต่องการ

ก.2.2.1 ใหใชตวัอยางจากขอ ก.2.1 โดยปฏบิตัดิงันี้

(1) กรณเีปนผง

ใชเครื่องมือที่เหมาะสมชักตัวอยางตลอดความลึกของแตละภาชนะบรรจุที่เพิ่งเปด ภาชนะ

บรรจลุะเทาๆ กนั นำมาผสมรวมกนัใหไดตวัอยางรวมไมนอยกวา 50 กรมั เกบ็ไวในภาชนะ

ทีส่ะอาด แหง ปดไดสนทิ และกนัความชืน้ได

การชกัตวัอยางและการเกบ็รกัษาตวัอยางตองทำอยางรวดเรว็และระมดัระวงั โดยใหตวัอยาง

สมัผสักบัอากาศนอยทีส่ดุ เพราะไคโตซานดดูความชืน้จากอากาศไดงาย

(2) กรณเีปนเมด็

ใชเครือ่งมอืทีเ่หมาะสมชกัตวัอยางตลอดความลกึของแตละภาชนะบรจ ุภาชนะบรรจลุะเทาๆ

กัน นำมาผสมกันใหไดตัวอยางรวมไมนอยกวา 50 กรัม เก็บไวในภาชนะที่สะอาด แหง

ปดไดสนทิ และกนัความชืน้ได

ขนาดรุน

หนวยภาชนะบรรจุ

ขนาดตัวอยาง

หนวยภาชนะบรรจุ

เลขจํานวนที่ยอมรับ

ไมเกิน 250 2 0

251 ถึง 500 8 1

เกิน 500 13 2
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ก.2.2.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.1 และขอ 4.2 ทกุรายการ จงึจะถอืวาไคโตซานรนุนัน้เปนไปตามเกณฑ

ทีก่ำหนด

ก.2.3 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการทดสอบจลุนิทรยี

ก.2.3.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนั จำนวน 2 หนวยภาชนะบรรจ ุแลวปฏบิตัติามขอ ก.2.2.1

และนำไปทดสอบโดยใชตวัอยางรวมไมนอยกวา 20 กรมั

ก.2.3.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 4.3 ทกุรายการ จงึจะถอืวาไคโตซานรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตวัอยางไคโตซานตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2 ขอ ก.2.2.2 และขอ ก.2.3.2 ทกุขอ จงึจะถอืวาไคโตซานรนุนัน้

เปนไปตามมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี้


