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มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม
ไมจิ้มฟน

1. ขอบขาย
1.1 มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี ้ครอบคลมุถงึไมจิม้ฟนทีท่ำจากไมและพลาสตกิ

2. บทนยิาม
ความหมายของคำทีใ่ชในมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี ้มดีงัตอไปนี้

2.1 ไมจิม้ฟน หมายถงึ ผลติภณัฑทีท่ำจากไมหรอืพลาสตกิ ใชสำหรบัเขีย่เศษอาหารทีต่ดิฟนออกหรอืทำความสะอาด
ซอกฟน มรีปูรางเปนแทงยาว มสีวนปลายทีใ่ชงานทัง้สองขางหรอืขางเดยีว ตองผานกรรมวธิทีำความสะอาด
ทีเ่หมาะสม เชน ใชสารเคมหีรอืใชความรอน สวนปลายทีใ่ชงานอาจมกีารชบุสารปรงุแตงกลิน่รส ซึง่เปนชนดิ
และใชในปรมิาณทีป่ลอดภยั สวนทีใ่ชจบัอาจทำเปนลวดลาย เพือ่ใหสะดวกแกการใชงานได

2.2 สวนปลายทีใ่ชงาน หมายถงึ สวนปลายของไมจิม้ฟนทีใ่ชเขีย่เศษอาหารหรอืทำความสะอาดซอกฟน

3. ประเภทและชนดิ
3.1 ไมจิม้ฟน แบงออกเปน 2 ประเภท ตามวสัดทุีใ่ชทำไมจิม้ฟน คอื

3.1.1 ประเภทไม แบงออกเปน 2 ชนดิ คอื
3.1.1.1 ชนดิชบุสารปรงุแตงกลิน่รส
3.1.1.2 ชนดิไมชบุสารปรงุแตงกลิน่รส

3.1.2 ประเภทพลาสตกิ

4. ขนาดและเกณฑความคลาดเคลือ่น
4.1 ความยาว

ตองไมนอยกวา 50 มลิลเิมตร
การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 9.1

4.2 สวนปลายทีใ่ชงาน
สวนปลายสดุทีใ่ชงานตองไมเกนิ 1.2 มลิลเิมตร
การทดสอบใหปฏบิตัติามขอ 9.2
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5. คณุลกัษณะทีต่องการ
5.1 ลกัษณะทัว่ไป

5.1.1 ประเภทไม
ตองมผีวิเรยีบ ไมเปนขยุหรอืมรีอยจากการฉกีของไม ทศิทางของเสีย้นไมขนานกบัความยาวไมจิม้ฟน

5.1.2 ประเภทพลาสตกิ
ตองมีผิวเรียบ ไมมีสิ่งเจือปน ฟองอากาศ หรือไมปรากฏลักษณะบกพรองที่อาจเปนอันตรายหรือ
ผลเสยีหายตอการใชงาน

การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ
5.2 ความประณตี

สวนทีใ่ชจบัตองตรง สวนปลายทีใ่ชงานอาจโคงงอไดและมรีปูรางใกลเคยีงกนั
การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ

5.3 ส ี และกลิน่รส
ตองมสีนีาใช มองดสูะอาดตา และไมมกีลิน่รสทีน่ารงัเกยีจ ในกรณทีีเ่ปนไมจิม้ฟนชนดิชบุสารปรงุแตงกลิน่รส
สารนัน้ตองเปนชัน้คณุภาพอาหาร
การทดสอบใหทำโดยการตรวจพนิจิ สำหรบัสารปรงุแตงกลิน่รสใหตรวจสอบทีโ่รงงาน โดยผทูำตองมใีบรบัรอง
คณุภาพแสดงวาเปนชัน้คณุภาพอาหาร

5.4 ความสม่ำเสมอของความยาว
เมือ่ทดสอบตามขอ 9.3 แลว คาใดคาหนึง่ของความยาวจะแตกตางจากคาเฉลีย่ของความยาวไดไมเกนิ ± 2
มลิลเิมตร

5.5 ความสม่ำเสมอของสวนปลายทีใ่ชงาน
เมือ่ทดสอบตามขอ 9.4 แลว คาใดคาหนึง่ของสวนปลายสดุทีใ่ชงาน จะแตกตางจากคาเฉลีย่ของสวนปลายสดุ
ทีใ่ชงานไดไมเกนิ ± 0.3 มลิลเิมตร

5.6 ความแขง็แรง
5.6.1 ประเภทไม

เมือ่ทดสอบตามขอ 9.5.1 แลว ตองสามารถรบัแรงกด 4.5 นวิตนั ไดโดยไมหกัภายในระยะเวลา 5 วนิาที
5.6.2 ประเภทพลาสตกิ

เมือ่ทดสอบตามขอ 9.5.2 แลว ตองไมหกั

6. การบรรจุ
6.1 ใหบรรจไุมจิม้ฟนในภาชนะบรรจทุีแ่หง สะอาด ปดไดสนทิ สามารถกนัน้ำ สิง่สกปรก และการปนเปอนจาก

ภายนอกได โดยจะบรรจุไมจิ้มฟนชนิดไมชุบสารปรุงแตงกลิ่นรสแตละอันในซองกระดาษกอนบรรจุ
ในภาชนะบรรจกุไ็ด

6.2 ในกรณีที่เปนไมจิ้มฟนชนิดชุบสารปรุงแตงกลิ่นรส  ใหบรรจุไมจิ้มฟนแตละอันดวยวัสดุที่เหมาะสม
ที่สามารถคงสภาพสารที่ใชปรุงแตงกล่ินรสไวได และไมฉีกขาดหรือชำรุดเสียหาย แลวใหรวมบรรจุใน
ภาชนะบรรจตุามขอ 6.1
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6.3 หากมไิดมกีารตกลงกนัเปนอยางอืน่ ใหจำนวนบรรจขุองไมจิม้ฟนในแตละภาชนะบรรจเุปน 50 อนั 125 อนั
และ 150 อนั และจำนวนบรรจขุองไมจิม้ฟนในแตละภาชนะบรรจตุองไมนอยกวาทีร่ะบไุวทีฉ่ลาก

7. เครือ่งหมายและฉลาก
7.1 ทีภ่าชนะบรรจไุมจิม้ฟนทกุหนวย อยางนอยตองมเีลข อกัษร หรอืเครือ่งหมายแจงรายละเอยีดตอไปนีใ้หเหน็

ไดงาย ชดัเจน
(1) ชือ่ผลติภณัฑตามมาตรฐานนีห้รอืชือ่อืน่ทีส่ือ่ความหมายวาเปนผลติภณัฑตามมาตรฐานนี้
(2) ประเภทและชนดิ
(3) จำนวนบรรจุ
(4) เดอืน ปทีท่ำ หรอืรหสัรนุทีท่ำ
(5) เดอืน ปทีค่วรใชกอน (เฉพาะไมจิม้ฟนชนดิชบุสารปรงุแตงกลิน่รส)
(6) ชือ่ผทูำหรอืโรงงานทีท่ำ หรอืเครือ่งหมายการคาทีจ่ดทะเบยีน หรอืชือ่ผบูรรจ ุหรอืผจูดัจำหนาย พรอม

สถานทีต่ัง้
ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศ ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่ำหนดไวขางตน

8. การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ
8.1 การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิตามภาคผนวก ก. ใหไวเปนเพยีงขอแนะนำ

9. การทดสอบ
9.1 ความยาว

ใชเครือ่งมอืทีว่ดัไดละเอยีดถงึ 0.5 มลิลเิมตร วดัความยาวของไมจิม้ฟนตวัอยางแตละอนั แลวรายงานทกุคา
9.2 สวนปลายทีใ่ชงาน

ใชเวอรเนยีแคลลเิปอรทีว่ดัไดละเอยีดถงึ 0.05 มลิลเิมตร หรอืเครือ่งวดัอืน่ใดทีเ่ทยีบเทา วดัสวนปลายสดุ
ทีใ่ชงานของไมจิม้ฟนตวัอยางแตละอนั แลวรายงานทกุคา

9.3 ความสม่ำเสมอของความยาว
นำผลการทดสอบจากขอ 9.1 มาหาคาเฉลีย่ แลวเปรยีบเทยีบแตละคาความยาวทีไ่ดกบัคาเฉลีย่

9.4 ความสม่ำเสมอของสวนปลายทีใ่ชงาน
นำผลการทดสอบจากขอ 9.2 มาหาคาเฉลีย่ แลวเปรยีบเทยีบแตละคาของสวนปลายสดุทีใ่ชงานทีไ่ดกบัคาเฉลีย่
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9.5 ความแขง็แรง
9.5.1 ความแขง็แรงของไมจิม้ฟนประเภทไม

9.5.1.1 เครื่องมือ
เครือ่งกดทีห่วักดมปีลายมนรศัม ี2 มลิลเิมตร หรอืเครือ่งมอือืน่ๆ ทีเ่ทยีบเทา

9.5.1.2 วธิทีดสอบ
(1) วางไมจิม้ฟนตวัอยางในแนวนอนบนแทนรองรบัทีม่รีะยะหาง 40 มลิลเิมตร โดยใหดานกวางสดุ

ของไมจิม้ฟนตวัอยางอยใูนแนวตัง้
(2) กดกึง่กลางไมจิม้ฟนตวัอยางดวยแรง 4.5 นวิตนั เปนเวลา 5 วนิาท ีแลวตรวจพนิจิ

9.5.2 ความแขง็แรงของไมจิม้ฟนประเภทพลาสตกิ
งอไมจิม้ฟนตวัอยางเปนมมุ 90 องศา ถงึ 95 องศา ทีต่ำแหนงตรงกลางไมจิม้ฟน แลวตรวจพนิจิ
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ภาคผนวก ก.
การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ

(ขอ 8.1)

ก.1 รนุ ในทีน่ี ้หมายถงึ ไมจิม้ฟนประเภทและชนดิเดยีวกนั ทำจากวสัดชุนดิเดยีวกนั โดยกรรมวธิเีดยีวกนั บรรจใุน
ภาชนะบรรจชุนดิและขนาดเดยีวกนั ทีท่ำหรอืสงมอบหรอืซือ้ขายในระยะเวลาเดยีวกนั

ก.2 การชกัตัวอยางและการยอมรับ ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กำหนดตอไปนี้ หรืออาจใชแผนการชัก
ตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกบัแผนทีก่ำหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสำหรบัการตรวจสอบการบรรจ ุ และเครือ่งหมายและฉลาก ใหเปนไปตาม
มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม แผนและวธิกีารชกัตวัอยางเพือ่การตรวจสอบแบบแอตทรบิวิส  มาตรฐาน
เลขที ่มอก.465 โดยใชแผนการชกัตวัอยางเชงิเดีย่วการตรวจสอบแบบปกต ิระดบัการทดสอบที ่S-2 และ
ระดบัคณุภาพทีย่อมรบั 6.5

ก.2.2 การชักตัวอยางสำหรับการตรวจสอบขนาดและเกณฑความคลาดเคลื่อน ลักษณะทั่วไป ความประณีต
ความสม่ำเสมอของความยาว  และความสม่ำเสมอของสวนปลายทีใ่ชงาน

ก.2.2.1 ใหชกัตวัอยางไมจิม้ฟนโดยวธิสีมุจากรนุเดยีวกนั จำนวนดงันี้
– จำนวน 10 ภาชนะบรรจ ุสำหรบัขนาดบรรจไุมเกนิ 200 อนั
– จำนวน 8 ภาชนะบรรจ ุสำหรบัขนาดบรรจ ุ200 ถงึ 500 อนั
– จำนวน 5 ภาชนะบรรจ ุสำหรบัขนาดบรรจ ุ500 อนัขึน้ไป
แลวชกัตวัอยางไมจิม้ฟนโดยวธิสีมุจากทกุภาชนะบรรจเุทาๆ กนัใหไดขนาดตวัอยาง 40 อนั

ก.2.2.2 ตวัอยางไมจิม้ฟนทีน่ำมาตรวจสอบขนาดและเกณฑความคลาดเคลือ่น ลกัษณะทัว่ไป ความประณตี
ความสม่ำเสมอของความยาว  และความสม่ำเสมอของสวนปลายทีใ่ชงานทกุรายการแลว จะมผีลติภณัฑ
บกพรองในแตละรายการไดไมเกนิรอยละ 25 จงึจะถอืวาไมจิม้ฟนรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด

ก.2.3 การชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบส ีและกลิน่รส
ก.2.3.1 ใหชกัตวัอยางตามวธิใีนขอ ก.2.2.1
ก.2.3.2 ตวัอยางไมจิม้ฟนทีน่ำมาตรวจสอบส ีและกลิน่รสแลว ตองเปนไปตามขอ 5.3 จงึจะถอืวาไมจิม้ฟนรนุนัน้

เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด
ก.2.4 การชกัตวัอยางสำหรบัการทดสอบความแขง็แรง
ก.2.4.1 ใหชักตัวอยางจากไมจิ้มฟนในรุนเดียวกันที่ไดรับการตรวจสอบขนาดและเกณฑความคลาดเคลื่อน

และมขีนาดเปนไปตามเกณฑทีก่ำหนดแลว จำนวน 20 อนั
ก.2.4.2 ตวัอยางไมจิม้ฟนทีน่ำมาทดสอบความแขง็แรงแลว  จะมผีลติภณัฑบกพรองไดไมเกนิรอยละ 25 จงึจะ

ถอืวาไมจิม้ฟนรนุนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ำหนด
ก.2.5 เกณฑตดัสนิ

ตวัอยางไมจิม้ฟนตองเปนไปตามขอ ก.2.1 ขอ ก.2.2.2 ขอ ก.2.3.2 และขอ ก.2.4.2 ทกุขอ จงึจะถอืวา
ไมจิม้ฟนรนุนัน้เปนไปตามมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมนี้


