
สํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม
กระทรวงอตุสาหกรรม    ICS 67.250 ; 83.140.99                 ISBN   978-616-231-110-9

ภาชนะพลาสติกสาํหรบับรรจอุาหารทีม่กีรดอนิทรยี
PLASTIC  CONTAINERS  FOR  ORGANIC  ACID  FOOD

มาตรฐานผลติภัณฑอตุสาหกรรม
THAI INDUSTRIAL STANDARD

มอก. 997    2554



มอก. 997    2554

มาตรฐานผลติภัณฑอตุสาหกรรม
ภาชนะพลาสติกสาํหรบับรรจอุาหารทีม่กีรดอนิทรยี

สํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม
กระทรวงอุตสาหกรรม ถนนพระรามที่ 6 กรุงเทพฯ 10400

โทรศัพท 0 2202 3300

 ประกาศในราชกิจจานุเบกษา  ฉบับประกาศและงานท่ัวไป  เลม 128 ตอนพิเศษ 113ง
วันท่ี 29 กันยายน    พุทธศักราช 2554



(2)

คณะกรรมการวิชาการคณะที่ 153
มาตรฐานภาชนะทําดวยพลาสตกิสําหรับบรรจุอาหาร

ประธานกรรมการ
รศ.ดร.พันธิพา  จันทวัฒน คณะวทิยาศาสตร จฬุาลงกรณมหาวทิยาลัย

กรรมการ
นางสุมาลี  ท่ังพิทยกุล กรมวทิยาศาสตรบรกิาร
นางอุมา  บริบูรณ กรมวทิยาศาสตรการแพทย
นางสาวสายหยุด  ประเสริฐวิทย สํานกังานคณะกรรมการอาหารและยา

นางสาววารุณี  เสนสุภา
นายสักขี  แสนสุภา ศนูยการบรรจหีุบหอไทย
      ดร. สุพจน  ประทีปถิ่นทอง สถาบนัวจิยัวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย
นายณรงคชัย  พิสุทธ์ิปญญา สภาอตุสาหกรรมแหงประเทศไทย
นายปยะ  สวัสดี บริษัท พรีแพคประเทศไทย จํากัด
นายสุรชัย  ย้ิมวิลัย บริษัท ไพโอเนียอินดัสเตรียล จํากัด
MR. YASUJI  MORI บริษัท โตโย เซกัน ไคซะ จํากัด

ดร. เยาวลักษณ  รัตนพรวารีสกุล

กรรมการและเลขานุการ
นางกรรณิการ  โตประเสริฐพงศ สํานกังานมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม

กรรมการและผูชวยเลขานุการ
นายอาศิรวรรธน  โพธิพันธุ สํานกังานมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม



(3)

คณะกรรมการมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมไดพจิารณามาตรฐานนีแ้ลว   เห็นสมควรเสนอรฐัมนตรปีระกาศตาม
มาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม พ.ศ. 2511

มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุอาหารท่ีมีกรดอินทรีย นี้ ไดประกาศใชครั้งแรก
เปนมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุน้ําสมสายชู มาตรฐานเลขท่ี มอก. 997-2533
ในราชกิจจานุเบกษา เลม 107 ตอนท่ี 221 วันท่ี 1 พฤศจิกายน พุทธศักราช 2533 ตอมาไดพิจารณา
เห็นสมควรแกไขปรับปรุงเพื่อใหเหมาะสม สอดคลองกับความกาวหนาทางวิชาการ เทคโนโลยีการผลิตปจจุบัน
และตรงตามวัตถุประสงคในการใชงานท่ีมีความหลากหลายมากขึ้น จึงไดแกไขปรับปรุงโดยยกเลิกมาตรฐานเดิม
และกําหนดมาตรฐานนี้  ขึ้นใหม

มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้กําหนดขึ้นโดยอาศัยขอมูลจากนักวิชาการ ผูทํา ผูใช และเอกสารตอไปนี้เปน
แนวทาง

GB 13508-1992 Polyethylene blown containers
JIS Z 1703-1976 Polyethylene bottles

(Reaffirmed : 1980)
JIS Z 1706-1995 Containers blow-molded from polyethylene

(Reaffirmed : 2006)
มอก.619-2529 กระดาษกาวยน
มอก.656-2529 วธีิวเิคราะหผลิตภณัฑพลาสตกิท่ีใชกบัอาหาร
มอก.1310-2538 สัญลักษณสําหรบัพลาสตกิแปรรปูใชใหม
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 295 พ.ศ. 2548 เรื่องกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐานของภาชนะ

บรรจท่ีุทําจากพลาสตกิ



(5)

ประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม
ฉบับท่ี 4370 (พ.ศ. 2554)

ออกตามความในพระราชบญัญตัมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม
พ.ศ. 2511

เรื่อง ยกเลิกมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม
ภาชนะพลาสตกิสําหรบับรรจนุ้าํสมสายชู

และกําหนดมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม
ภาชนะพลาสตกิสําหรบับรรจอุาหารท่ีมีกรดอนิทรยี

โดยท่ีเปนการสมควรปรบัปรุงมาตรฐานผลิตภัณฑอตุสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจนุ้ําสมสายชู
มาตรฐานเลขท่ี มอก.997-2533

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม พ.ศ. 2511
รัฐมนตรีวาการกระทรวงอุตสาหกรรมออกประกาศยกเลิกประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม ฉบับท่ี 1675
(พ.ศ.2533)ออกตามความในพระราชบญัญตัมิาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรม พ.ศ.2511เรือ่ง กําหนดมาตรฐาน
ผลิตภัณฑอตุสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุน้ําสมสายช ู ลงวนัท่ี 10ตุลาคม พ.ศ.2533 และออกประกาศ
กําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุอาหารท่ีมีกรดอินทรีย มาตรฐานเลขท่ี มอก.
997–2554 ขึ้นใหม ดังมีรายการละเอียดตอทายประกาศนี้

ท้ังนี้ ตัง้แตวนัท่ีประกาศในราชกิจจานุเบกษา เปนตนไป
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มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

ภาชนะพลาสติกสําหรับบรรจุอาหาร

ที่มีกรดอินทรีย

1. ขอบขาย

1.1 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ ครอบคลุมเฉพาะภาชนะพลาสติกที่ สัมผัสอาหารที่มีกรดอินทรีย
ทําจากวัสดุเดี่ยว ผสม ชั้นเดียวหรือหลายชั้น สําหรับใชบรรจุอาหาร รวมถึงสวนประกอบท่ีสัมผัสอาหารท่ีมี
กรดอินทรีย เชน ฝา ฝาในสําหรบัริน ซึง่ตอไปในมาตรฐานนี้จะเรียกวา “ภาชนะพลาสตกิ”

1.2 มาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี้ ไมครอบคลุมภาชนะพลาสติกท่ีมีประกาศกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ
อุตสาหกรรม แลว

2. บทนิยาม

ความหมายของคําทีใ่ชในมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนี ้มดีงัตอไปนี้
2.1 อาหารที่มีกรดอินทรีย  (organic acid food) หมายถึง อาหารที่ มีสวนประกอบเปนกรดอินทรียมี

หมูฟงกชันคารบอกซิล (functional carboxyl group)
2.2 อาหารทีม่คีวามเปนกรด หมายถงึ อาหารทีม่สีวนประกอบเปนกรดอนิทรยีและมคีวามเปนกรด-ดาง ตัง้แต 2.5

ขึน้ไป
2.3 วัสดุเดี่ยว หมายถึง พอลิเมอรที่ไดจากมอนอเมอร (หรือท่ีเรียกอีกชื่อหนึ่งวา หนวยซ้ํา) ชนิดเดียวกัน

ทําปฏกิริยิากนั
2.4 วัสดุผสม หมายถึง วัสดุที่เปนพอลิเมอรรวมซึ่งประกอบดวยมอนอเมอรหรือหนวยซ้ํามากกวา 1 ชนิด

มาทําปฏกิิริยา หรือพอลิเมอรมากกวา 1 ชนิดมาผสมกัน
2.5 ความจทุัง้หมด (total capacity) หมายถึง ปริมาตรของภาชนะพลาสติกคิดจากปริมาตรน้ําทีบ่รรจเุตม็
2.6 ความจรุะบ ุ(nominal capacity) หมายถงึ  ปริมาตรสูงสดุของอาหารท่ีมีกรดอนิทรยีทีบ่รรจใุนภาชนะพลาสตกิ

3. ประเภท ชนิด และตัวยอ

3.1 ภาชนะพลาสติก แบงตามการใชกับอาหารเปน 2 ประเภท คือ
3.1.1 ประเภทใชกบัอาหารท่ีมคีวามเปนกรด

มีความเปนกรด-ดาง ตั้งแต 2.5 ขึ้นไป
3.1.2 ประเภทใชกับอาหารทีม่คีวามเปนกรดสงู

มีความเปนกรด-ดาง ต่ํากวา 2.5
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3.2 ภาชนะพลาสตกิ  แตละประเภทแบงตามชนิดของพลาสตกิ (เฉพาะชั้นสัมผสัอาหารทีม่ีกรดอนิทรยี)  ดังนี้
3.2.1 ประเภทใชกบัอาหารท่ีมคีวามเปนกรด

3.2.2 ประเภทใชกับอาหารทีม่คีวามเปนกรดสงู

4. ขนาดและเกณฑความคลาดเคลื่อน

4.1 ความจุ
ความจุทัง้หมดตองมากกวาความจรุะบุที่ผูทําระบุไวทีฉ่ลากไมนอยกวา รอยละ 5
การทดสอบใหทําโดยการบรรจนุ้าํใหเตม็ภาชนะพลาสตกิ แลววดัปรมิาตรท่ีอณุหภมู ิ(25  2) องศาเซลเซยีส

5. วัสดุ

วสัดทุี่ใชทําภาชนะพลาสติก ตองเปน ดังนี้
5.1 ตวัภาชนะ

5.1.1 กรณี 1 ชั้น
5.1.1.1 เรซิน

ตองทําจากเรซินบริสุทธิ์ (virgin resin) ช้ันคุณภาพสัมผัสอาหาร (food contact grade) กรณีผสม
เศษวัสดุ (scrap) ยอมใหใชไดเฉพาะทีย่ังคงอยูในกระบวนการผลิตนัน้
ผูทําตองพิสูจนหรือแสดงเอกสารรับรองคุณภาพหรือผลการวิเคราะหจากสถาบันหรือหนวยงาน
ทีส่ํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

ชนิด ตัวยอ

พอลิเอทิลีน (polyethylene) PE

พอลิพรอพิลีน (polypropylene) PP

พอลิเอทิลีนเทเรฟแทเลต (poly(ethylene terephthalate)) PET

พอลิไวนิลคลอไรด (poly (vinyl chloride)) PVC

ชนิด ตัวยอ

พอลิเอทิลีน (polyethylene) PE

พอลิพรอพิลีน (polypropylene) PP

พอลิเอทิลีนเทเรฟแทเลต (poly(ethylene terephthalate)) PET
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5.1.1.2 วสัดุ
(1)  วัสดุเดี่ยว
  (1.1)  ประเภทใชกบัอาหารมคีวามเปนกรด

 ตองเปนพอลิเอทิลีน พอลิพรอพิลีน พอลิเอทิลีนเทเรฟแทเลต พอลิไวนลิคลอไรด
 หรือพอลิไวนิลดิีนคลอไรด อยางใดอยางหนึ่งตามท่ีระบุไวที่ฉลาก

  (1.2)  ประเภทใชกับอาหารท่ีมีความเปนกรดสงู
 ตองเปนพอลเิอทิลีน พอลิพรอพิลีน หรือพอลิเอทิลีนเทเรฟแทเลต อยางใดอยางหนึ่ง
 ตามท่ีระบุไวที่ฉลาก

      การวิเคราะหใหปฏิบัติตาม มอก.656
(2)  วัสดุผสม
  (2.1)  ประเภทใชกบัอาหารทีม่คีวามเปนกรด

 ตองเปนพอลิเมอรรวมระหวางมอนอเมอร  ดังตอไปนี้มากกวา 1 ชนิด
(2.1.1) เอทิลีน พรอพิลีน หรือโอเลฟนอื่น

กรณีเปนโอเลฟนอืน่ ตองมปีริมาณไมเกนิ รอยละ 50 ของสวนประกอบ และผูทํา
ตองพสิจูนหรอืแสดงเอกสารรบัรองคณุภาพและปรมิาณ โอเลฟนอืน่ในสวนประกอบ
หรือแสดงผลการวเิคราะหจากสถาบนัหรอืหนวยงานทีส่ํานกังานมาตรฐาน
ผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรับ

(2.1.2) เอทิลนีเทเรฟแทเลต
(2.1.3) ไวนลิคลอไรด

      หรือเปนการผสมระหวางวัสดุเดี่ยวตามขอ 5.1.1.2(1.1) ตามที่ระบุไวฉลาก
      การวิเคราะหใหปฏิบัติตาม มอก.656
  (2.2)  ประเภทใชกับอาหารท่ีมีความเปนกรดสูง

  ตองเปนพอลิเมอรรวมระหวางมอนอเมอร ดังตอไปนี้มากกวา 1 ชนิด
      (2.2.1) เอทิลีน พรอพิลีน หรือโอเลฟนอื่น

กรณีเปนโอเลฟนอืน่ ตองมปีริมาณไมเกนิ รอยละ 50 ของสวนประกอบ และผูทํา
ตองพสิจูนหรอืแสดงเอกสารรบัรองคณุภาพและปรมิาณโอเลฟนอืน่ใน สวนประกอบ
หรือแสดงผลการวเิคราะหจากสถาบนัหรอืหนวยงานทีส่ํานกังานมาตรฐาน
ผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรับ

      (2.2.2) เอทิลนีเทเรฟแทเลต
      หรือเปนการผสมระหวางวัสดุเดี่ยวตามขอ 5.1.1.2(1.2) ตามที่ระบุไวที่ฉลาก
      การวิเคราะหใหปฏิบัติตาม มอก.656



-4-

มอก.997-2554

5.1.2 กรณีมากกวา 1 ชั้น
5.1.2.1 เรซิน

ตองเปนไปตามขอ 5.1.1
5.1.2.2 วสัดุ

(1) วสัดชุัน้สมัผสัอาหาร
ตองเปนไปตามขอ 5.1.1.2

(2) วัสดุอื่นนอกเหนือจากที่กําหนดในขอ 5.1.1.2 (ไมสัมผัสอาหารท่ีมีกรดอินทรีย)
ตองทําจากเรซินบริสุทธ์ิ ชั้นคุณภาพสัมผัสอาหาร กรณผีสมเศษวสัด ุยอมใหใชไดเฉพาะทีย่ัง
อยูคงในกระบวนการผลตินัน้

ผูทาํตองพสิจูนหรอืแสดงเอกสารรบัรองคณุภาพหรอืผลการวเิคราะหจากสถาบนั หรอืหนวยงานทีส่าํนกังาน
มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

5.2 สวนประกอบทีส่ัมผัสอาหารทีม่ีกรดอนิทรีย (ยกเวนตวัภาชนะ)
ตองทําจากเรซินบรสิุทธิ ์ชัน้คุณภาพสัมผัสอาหาร กรณผีสมเศษวสัดยุอมใหใชไดเฉพาะทีย่ังคงอยูในกระบวน
การผลตินัน้
ผูทําตองพิสจูนหรือแสดงเอกสารรับรองคณุภาพหรือผลการวิเคราะหจากสถาบันหรอืหนวยงานที่ สํานกังาน
มาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

6. คุณลักษณะที่ตองการ

6.1 ลกัษณะทัว่ไป
6.1.1 ตองสะอาด และปราศจากขอบกพรอง เชน แตก ราว หรือเสียรูปทรง
6.1.2 ตัวภาชนะมีผิวและขอบเรยีบ ความหนาของภาชนะที่จุดซ่ึงสมมาตรกัน หรือท่ีจุดตางๆ ซึง่อยูในลกัษณะ

และระดบัเดียวกัน ตองสมํ่าเสมอกัน
กรณภีาชนะพลาสตกิท่ีไมสมมาตร ตองมสีดัสวนความหนาเหมาะสม

การทดสอบใหทําโดยการตรวจพนิจิ
6.2 การรัว่ซึมของฝา

เมื่อทดสอบตามขอ 10.2 แลว ตองไมร่ัวซึม
6.3 ความแขง็แรงของฝา (กรณีฝาเกลียว) (ถามี)

เมื่อทดสอบตามขอ 10.3 แลว ตองไมแตก
6.4 ที่จับ (ถามี)

ตองอยูในตําแหนงที่เหมาะสมสําหรับใชงาน และเมื่อทดสอบตามขอ 10.4 แลว ตองไมราว แตก หรือหัก
6.5 ความทนการตกกระแทก

เมื่อทดสอบตามขอ 10.5 แลว ตองไมราว แตก หรือร่ัวซึม
6.6 ความทนการรบัน้าํหนกั

เมือ่ทดสอบตามขอ 10.6 แลว ภาชนะพลาสตกิใบลางสดุและใบถดัขึน้มา ตองไมเปลี่ยนรูปทรง และไมรั่วซึม
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6.7 การราวเนือ่งจากความเคน
เมื่อทดสอบตามขอ 10.7 แลว ตัวภาชนะราวหรือแตกไดไมเกิน 2 ใบ โดยปากและฝาภาชนะพลาสติก
ตองไมแตก

6.8 ความทนภาวะกรด
เมื่อทดสอบตามขอ 10.8 แลว ตองไมราว แตก หรือร่ัวซึม

6.9 กลิน่และรส
เมื่อทดสอบตามขอ 10.9 แลว ตองไมมีกล่ินไมพึงประสงค และรสของน้ําตองไมเปลี่ยนไปจากเดิม

6.10 ความทนตอการแขวนภาชนะ (ถาม)ี
เมื่อทดสอบตามขอ 10.10 แลว ระยะยืดคาง (residual strain) ตองไมเกินเกณฑที่กําหนดในตารางที่ 1
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ตารางที ่1 ระยะยืดคาง
(ขอ 6.10 และขอ 10.10)

ความจุทั้งหมด ไมเกิน น้ําหนักที่แขวน

ลูกบาศกเดซิเมตร กิโลกรัม

              1             5

              2           10

              2.5           12

              5           25

            10           40

            15           50

            20           60

            25           75

            30           90

            40         100

            50         110

            60         120

            70         140

            80         160

          100         180

          120         200

          140         220

          150         240

          160         260

          200         300

4

ตองไมเปลี่ยนแปลง

ระยะยืดคาง ไมเกิน

มิลลิเมตร

2

3
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6.11 คณุลกัษณะดานความปลอดภยั (ภาชนะและฝา)
6.11.1 สี

6.11.1.1 สทีีใ่ชพิมพ (ถาม)ี และสีผสมในพลาสตกิ
ตองเปนชัน้คณุภาพสมัผสัอาหารทีม่คีวามปลอดภยัและไมเปนอนัตรายตอสขุภาพ
ผูทําตองพิสูจนหรือแสดงเอกสารรับรองคุณภาพหรือผลการวเิคราะหจากสถาบันหรือหนวยงาน
ทีส่ํานกังานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรมยอมรบั

6.11.1.2 ความคงทนของสีท่ีใชพิมพ (ถามี)
เมือ่ทดสอบตามขอ 10.11 แลว สทีี่ใชพิมพตองไมหลุดตดิแถบกระดาษกาวยน

6.11.2 สผีสมในพลาสตกิท่ีละลายออกมา
เมือ่ทดสอบตามขอ 10.12 แลว สีของสารละลายท่ีไดตองไมเขมกวาสีของสารละลายสอบเทียบ

6.11.3 ปริมาณสารท่ีละลายออกมา (เฉพาะชัน้ทีส่ัมผัสอาหารท่ีมกีรดอนิทรีย)
ตองไมเกินเกณฑทีก่ําหนดในตารางที่ 2
การวิเคราะหใหปฏบิัตติาม มอก.656 โดยตัวทําละลายที่ใชสกัดใหเปนไปตามตารางท่ี 2

ตารางที ่ 2   ปรมิาณสารทีล่ะลายออกมา
(ขอ 6.11.3)

สําหรับอาหารที่มี

ความเปนกรดสูง

สําหรับอาหารที่มี

ความเปนกรด
PE PP PET PVC

1
โพแทสเซียมเพอรแมงกาเนต

ที่ใชทําปฏิกิริยา
น้ํากลั่น น้ํากลั่น 10 10 10 10

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร
- 30 30 30 -

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
30 30 30 30

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร
- 1 1 1 -

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
1 1 1 1

4 พลวง - - 0.05 -

5 เจอรเมเนียม - - 0.10 -

รายการที่ รายการทดสอบ

เกณฑที่กําหนด 

สูงสุด

มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

ตัวทําละลายที่ใชสกัด

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร

2 สิ่งที่เหลือจากการระเหย

3
โลหะหนัก 

(เทียบเปนตะกั่ว)
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6.11.4 โลหะและสารอินทรยีในพลาสตกิ
ใหรายงานผลการทดสอบของวสัดุท่ีเปนองคประกอบทุกชนิด โดยแตละชนิดตองไมเกินเกณฑที่กําหนด
ในตารางท่ี 3
กรณีเปนพอลิเมอรรวมที่มีโอเลฟนอื่น* เปนสวนประกอบตองเปนไปตามตารางที่ 3 ชนิดพอลิเอทิลีน
หรือพอลิพรอพิลีน
การวิเคราะหใหปฏิบัติตาม มอก.656
หมายเหตุ * หมายถึง ยกเวนเอทิลีนหรือพรอพิลีน

ตารางที ่3 โลหะและสารอนิทรยีในพลาสติก
(ขอ 6.11.4)

สําหรับอาหารที่มี

ความเปนกรดสูง

สําหรับอาหารที่มี

ความเปนกรด
PE PP PET PVC

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร
- 100 100 100 -

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
100 100 100 100

สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 15 โดยปริมาตร
- 100 100 100 -

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
100 100 100 100

3 สารประกอบไดบิวทิลทิน - - - 50

4 ไทรครีซอลฟอสฟอริก - - - 1 000

5 ไวนิลคลอไรดมอนอเมอร - - - 1

ตะกั่ว1

2 แคดเมียม

รายการที่ รายการทดสอบ

เกณฑที่กําหนด 

สูงสุด

มิลลิกรัมตอกิโลกรัม

ตัวทําละลายที่ใชสกัด

-
สารละลายกรดแอซีติก

รอยละ 4 โดยปริมาตร
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7. การบรรจุ

7.1 ใหหุมหอภาชนะพลาสติกดวยวัสดุหรือบรรจุในหีบหอท่ีเหมาะสม สะอาด ปดไดสนิท และปองกันสิ่งสกปรก
ได

8. เคร่ืองหมายและฉลาก

8.1 ที่ภาชนะพลาสติกทุกหนวย หรือท่ีวัสดุหุมหอทุกหนวย หรือหีบหอภาชนะพลาสติกทุกหนวย อยางนอย
ตองมีเลข อักษร หรือเครื่องหมายแจงรายละเอียดตอไปนี้ใหเห็นไดงาย ชัดเจน  แลวแตกรณี
(1) ชือ่ผลติภณัฑตามมาตรฐานนีห้รอืชือ่อืน่ทีส่ือ่ความหมายวาเปนผลิตภณัฑตามมาตรฐานนี้
(2) ประเภท
(3) ชนิด และ/หรือสัญลักษณชนิดพลาสติกตาม มอก.1310

โดยแสดงทีต่ัวภาชนะและฝา (ถาม)ี เปนตวันนูขึน้หรือลึกลงในผิวพลาสตกิ และใหระบุดงันี้
(3.1) ชนดิพลาสติกทุกชนิด (เฉพาะชัน้ทีส่มัผสัอาหารท่ีมีกรดอนิทรีย)
(3.2) ชนิดพลาสติกทุกชั้น (กรณีมากกวา 1 ชั้น)

(4) ความจรุะบุ เปนมลิลิลิตรหรอืลิตร
(5) จํานวน เปนใบ
(6) ขอความหรือเครื่องหมายแสดงคําเตอืน เชน ใชครั้งเดยีว หามใชบรรจุสารละลายกรดอนินทรีย
(7) สญัลกัษณแสดงวาสมัผสัอาหารไดอยางปลอดภยัและไมเปนอันตรายตอสุขภาพ มลีกัษณะและสดัสวน

ตามภาคผนวก ข. โดยแสดงทีต่วัภาชนะเปนตวันนูขึน้หรือลกึลงในผวิพลาสตกิ
หมายเหตุ สญัลกัษณตามภาคผนวก ข. มขีนาดเทาใดหรือใชสใีดก็ได

(8) เดอืน ปที่ทํา และรหัสรุนทีท่ํา
(9) ชื่อผูทํา หรือโรงงานทีท่ํา หรือเครื่องหมายการคาท่ีจดทะเบียน
ในกรณทีีใ่ชภาษาตางประเทศดวย ตองมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่ําหนดไวขางตน

9. การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน

9.1 การชักตัวอยางและเกณฑตัดสิน ใหเปนไปตามภาคผนวก ก.

10. การทดสอบ

10.1 ขอกําหนดทัว่ไป
10.1.1 ใหใชวิธีทดสอบที่ กําหนดในมาตรฐานนี้  หรือวิธีอื่ นใดที่ ใหผลเทียบเทา ในกรณีที่ มีขอโตแยง

ใหใชวธิทีีก่ําหนดในมาตรฐานนี้
10.1.2 หากมิไดกําหนดเปนอยางอืน่ น้าํกล่ันและสารเคมทีีใ่ชตองมคีวามบรสิทุธ์ิเหมาะสําหรับใชในการวเิคราะห

10.2 การทดสอบการร่ัวซมึของฝา
ใสน้ําในตวัอยางปริมาตรเทากับความจุระบุ ปดฝา คว่ําตวัอยางไวเปนเวลา 12 ชัว่โมง แลวตรวจพินจิ
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10.3 การทดสอบความแข็งแรงของฝา (กรณฝีาเกลียว) (ถามี)
10.3.1 เครื่องมือ

10.3.1.1 เคร่ืองวัดแรงบดิ
10.3.1.2 ตูควบคุมอุณหภูมิไดที่ (60  5) องศาเซลเซียส

10.3.2 วธิทีดสอบ
ใชเครื่องวัดแรงบิดปดฝาตัวอยางดวยแรงบิด (torque) ตามท่ีกําหนดในตารางท่ี 4 นําไปวางไวในตูอบ
อุณหภูมิ (60  5) องศาเซลเซียส เปนเวลา 72 ชั่วโมง นําออกมา แลวตรวจพินิจ

ตารางที ่4  แรงบดิ
(ขอ 10.3.2)

10.4 การทดสอบท่ีจับ (ถามี)
ใสน้ําในตัวอยางปริมาตรเทากับความจุระบุ ปดฝา ใชเชือกขนาดเสนผานศูนยกลาง 9.5 มิลลิเมตร
ยาวประมาณ 2 เมตร ผูกปลายดานหนึ่งไวกับท่ีแขวนซึ่งสูงจากพื้นไมนอยกวา 2 เมตร อีกดานหนึ่งผูกไวกับ
ทีจ่ับของตวัอยาง โดยใหกนของตัวอยางตองลอยอยูเหนือพืน้ ปลอยตัวอยางไวในลักษณะนี ้เปนเวลา 1 นาที
หลังจากนั้นยกตัวอยางที่ผูกไวใหกนของตัวอยางสูงจากระดับเดิม 300 มิลลิเมตร ปลอยตัวอยางใหตก
อยางอสิระ โดยไมใหกระแทกพืน้ แลวตรวจพนิิจ

10.5 การทดสอบความทนตอการตกกระแทก
ใสน้ําอุณหภูมิ (20  5) องศาเซลเซียส ในตัวอยางใหเต็ม ปดฝา ปลอยตัวอยางใหตกอยางอิสระ
ที่ระยะความสูง 120 เซนติเมตร โดยใหดานกนของตัวอยางตกกระทบแบบกระแทกพื้นเต็มระนาบ
บนพื้นคอนกรีต 1 ครั้ง หลังจากนั้น ใหดานขางตัวอยางตกบนพื้นคอนกรีตอีก 1 ครั้ง (กรณีตัวอยาง
มรีูปทรงส่ีเหลีย่ม ใหใชดานท่ีมคีวามกวาง มากกวาตกบนพื้นคอนกรตี) แลวตรวจพินจิ

10.6 การทดสอบความทนตอการรับน้ําหนกั
ใสน้ําในตัวอยางจํานวน 4 ใบ ปริมาตรเทากับความจุระบุ ปดฝา นําตัวอยางทั้ง 4 ใบ มาเรียงซอนกัน
ยึดตัวอยางเพื่อประคองไมใหลม  โดยที่ตัวอยางยังสามารถเคลื่อนไหวไดอยางอิสระในแนวตั้ง  ตั้งไวใน
ลักษณะนีเ้ปนเวลา 48 ชั่วโมง แลวตรวจพนิิจ

10.7 การทดสอบการราวเนือ่งจากความเคน
ใสสารละลายกรดแอซีติก รอยละ 4 โดยปริมาตร หรือสารละลายกรดแอซีติก รอยละ 15 โดยปริมาตร
แลวแตกรณี ในตัวอยางจํานวน 5 ใบ ใหมีปริมาตรเทากับรอยละ 10 ของความจุระบุ ปดฝา นําไปเก็บไว
ที่อุณหภูมิ (60  5) องศาเซลเซียส เปนเวลา 72 ชั่วโมง แลวตรวจพินิจ

ความจุระบุ แรงบิด

ลูกบาศกเดซิเมตร นิวตันเมตร

ไมเกิน 10 3

            เกิน 10 ถึง 30 4
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10.8 การทดสอบความทนภาวะกรด
ใสสารละลายกรดแอซีติก รอยละ 4 โดยปริมาตร หรือสารละลายกรดแอซีติก รอยละ 15 โดยปริมาตร
แลวแตกรณี ในตัวอยางใหมีปริมาตรเทากับความจุระบุ ปดฝา ปลอยไวเปนเวลา 30 วัน เทสารละลายออก
แลวนําไปทดสอบความทนตอการตกกระแทก

10.9 การทดสอบกล่ินและรส
10.9.1 คณะผูตรวจสอบ

ประกอบดวยผูมคีวามชํานาญในการตรวจสอบกล่ินและรสของ จํานวน 5 คน
แตละคนแยกกันตรวจและใหขอคดิเห็นโดยอสิระ

10.9.2 เกณฑการตดัสนิ
ใหถือเอาขอคิดเห็นที่ตรงกันของคณะผูตรวจสอบอยางนอย 3 คน

10.9.3 วธิทีดสอบ
10.9.3.1 ทําความสะอาดตัวอยาง โดยใสสารละลายโซเดียมโดเดซิลเบนซีนซัลโฟเนตประมาณ รอยละ

0.05 โดยน้ําหนัก เขยาเปนเวลาไมนอยกวา 30 วินาที แลวทําความสะอาดอีก 2 ครั้งดวยน้ํา
เทน้ําทิง้ แลวใหคณะผูตรวจสอบดมกลิน่

10.9.3.2 ใสน้ํากลัน่ในตวัอยางประมาณรอยละ 80 ของความจุระบุ หรือ ใหมีปริมาตร 2 ลกูบาศกเซนติเมตร
ตอพื้นผิวสัมผัส 1 ตารางเซนติเมตร ปดฝา ปลอยไวเปนเวลา 10 นาที แลวใหคณะผูตรวจสอบ
ชมิน้ํา  เปรียบเทยีบกบัน้ํากลั่นทีย่ังไมไดใสตวัอยาง

10.10 การทดสอบความทนตอการแขวนภาชนะ (ถาม)ี
ยดึแทงน้ําหนักตามทีก่ําหนดในตารางที ่1 กับกนภาชนะพลาสตกิตวัอยางดวยวธิเีหมาะสม แขวนตัวอยาง
ดวยหวงโลหะรูปตัวยู (U shape) ที่มีขนาดเสนผานศูนยกลาง 8 มิลลิเมตร ถึง  12 มิลลิเมตร และรัศมี
ความโคง 40 ม ิลลิเมตร  โดยใหหวงโลหะอยูกึ่งกลางของที่จับแขวนไวเปนเวลา 5 นาที นําแทงน้ําหนัก
ออก ปลอยไวเปนเวลา 5 นาที แลววัดระยะยืดคาง ดังแสดงในรูปที่ 1
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รปูที ่1 การทดสอบความทนตอการแขวนภาชนะ

(ขอ 10.10)
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10.11 การทดสอบความคงทนของสีท่ีใชพมิพ (ถาม)ี
ใหปดแถบกระดาษกาวยนตามมอก.619 บนตัวอยางบริเวณทีม่กีารพิมพ  ดงึกระดาษกาวยนขึน้ทนัทใีน
แนวตัง้ แลวตรวจพนิจิ

10.12 การทดสอบสผีสมในพลาสตกิทีล่ะลายออกมา
10.12.1 เครื่องมือ

10.12.1.1 อางน้ํารอนหรือตูควบคุมอุณหภูมิไดที่ (60  2) องศาเซลเซียส
10.12.1.2 หลอดเนสสเลอร ขนาด 100 ลูกบาศกเซนติเมตร

10.12.2 สารละลาย
10.12.2.1 สารละลายกรดแอซีติก รอยละ 4 โดยปริมาตร  สําหรับสกดัตัวอยางประเภททนอาหารที่มีความ

เปนกรด
10.12.2.2 สารละลายกรดแอซตีิก รอยละ 15 โดยปรมิาตร  สําหรับสกัดตวัอยางประเภททนอาหารที่มี

ความเปนกรดสงู
10.12.3 การเตรยีมสารละลายตวัอยาง

ใสหรือแชตัวอยางแลวแตกรณีในสารละลายกรดแอซีติกรอยละ 4 โดยปรมิาตร ตามขอ 10.12.2.1
หรือสารละลายกรดแอซีติกรอยละ 15 โดยปริมาตรตามขอ 10.12.2.2  แลวแตกรณีที่มีอุณหภูมิ
(60  2) องศาเซลเซยีส ตัวอยางที่ใชตองแหง สะอาด และปราศจากฝุนละอองโดยใหพื้น ผวิสัมผัส
ตอสารละลายกรดแอซีติกท่ีใชเปน 1 ตารางเซนติเมตรตอ 2 ลูกบาศกเซนติเมตร  ปดดวยกระจก
นาฬิกานําไปตั้งในอางน้ํารอน หรือตูควบคุมอุณหภูมิ (60  2) องศาเซลเซียส เปนเวลา 30 นาที
เทสารละลายทีไ่ดใสบีกเกอร

10.12.4 การเตรียมสารละลายสอบเทยีบ
ปฏิบัติเชนเดียวกับขอ 10.12.3 ยกเวนไมตองใสตัวอยาง

10.12.5 วธิสีอบเทยีบ
ใชปเปตตดดูสารละลายตวัอยางจากขอ 10.12.3  และสารละลายสอบเทยีบจากขอ 10.12.4 อยางละ
100 ลกูบาศกเซนติเมตร  แยกใสในหลอดเนสสเลอร ตัง้หลอดเนนเลอรไวบนพื้นสีขาว  แลวเทยีบสี
ของสารละลายทั้ง 2 หลอด โดยมองจากดานบน
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ภาคผนวก ก.

การชกัตวัอยางและเกณฑตดัสนิ
(ขอ 9.1)

ก.1 รุน  ในที่นี้  หมายถึง  ภาชนะพลาสติก ประเภท ชนิด ขนาด และรูปรางเดียวกัน  ทําจากวัสดุชนิดเดียวกัน
โดยกรรมวิธเีดียวกัน  ทีท่ําหรอืสงมอบหรือซือ้ขายในระยะเวลาเดียวกัน

ก.2 การชักตัวอยางและการยอมรับ  ใหเปนไปตามแผนการชักตัวอยางที่กําหนดตอไปนี้   หรืออาจใชแผน
การชักตวัอยางอืน่ทีเ่ทยีบเทากนัทางวชิาการกับแผนทีก่ําหนดไว

ก.2.1 การชกัตวัอยางและการยอมรบัสาํหรบัการทดสอบขนาด ลกัษณะทัว่ไป การบรรจ ุและเครือ่งหมายและฉลาก
ก.2.1.1 ใหชักตัวอยางโดยวธิีสุมจากรุนเดยีวกัน ตามจํานวนที่กําหนดในตารางที ่ก.1
ก.2.1.2 จํานวนตัวอยางทีไ่มเปนไปตามขอ 4.  ขอ 6.1  ขอ 7.  และขอ 8.  ในแตละรายการ  ตองไมเกนิเลข

จํานวนท่ียอมรบัทีก่าํหนดในตารางที ่ก.1  จงึถอืวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑ ทีก่ําหนด

ตารางที ่ก.1 แผนการชกัตวัอยางสําหรบัการทดสอบขนาด  ลกัษณะทัว่ไป
การบรรจุ   และเครื่องหมายและฉลาก

(ขอ ก.2.1)

ก.2.2 การชักตวัอยางและการยอมรบัสําหรับการทดสอบการรั่วซึมของฝา
ก.2.2.1 ใหใชตัวอยางที่ผานการตรวจสอบจากขอ ก.2.1 แลว จํานวน 1 ใบ
ก.2.2.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.2  จงึจะถอืวาภาชนะพลาสติกรุนนัน้เปนไปตามเกณฑ ที่กําหนด

ก.2.3 การชักตวัอยางและการยอมรับสําหรบัการทดสอบความแข็งแรงของฝา (กรณฝีาเกลียว) (ถามี)
ก.2.3.1 ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากตวัอยางรุนเดียวกัน  จํานวน 3 ฝา
ก.2.3.2 ตัวอยางทุกตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.3 จึงจะถือวาภาชนะพลาสติกรุนนั้นเปนไปตามเกณฑ

ทีก่ําหนด
ก.2.4 การชักตัวอยางและการยอมรบัสําหรับการทดสอบที่จบั (ถามี)

ก.2.4.1 ใหชักตัวอยางโดยวิธีสุมจากตัวอยางรุนเดียวกัน  จํานวน 1 ใบ
ก.2.4.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.4  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

 ขนาดรุน ขนาดตัวอยาง เลขจํานวนที่

ใบ ใบ ยอมรับ

      ไมเกิน   1 200   3 0

         เกิน   1 200 13 1
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ก.2.5 การชักตวัอยางและการยอมรับสําหรับการทดสอบความทนการตกกระแทก
ก.2.5.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมจากตวัอยางรุนเดียวกนั จํานวน 1 ใบ
ก.2.5.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.5  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.6 การชักตวัอยางและการยอมรับสําหรับการทดสอบความทนการรับน้าํหนกั
ก.2.6.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมจากตวัอยางรุนเดียวกนั จํานวน 4 ใบ
ก.2.6.2 ตวัอยางตองเปนไปตามขอ 6.6 จงึจะถอืวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.7 การชักตวัอยางและการยอมรบัสําหรับการทดสอบการราวเนือ่งจากความเคน
ก.2.7.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมตัวอยางรุนเดียวกนั จํานวน 5 ใบ
ก.2.7.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.7  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.8 การชักตวัอยางและการยอมรับสําหรบัการทดสอบความทนภาวะกรด
ก.2.8.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมตัวอยางรุนเดียวกนั จํานวน 1 ใบ
ก.2.8.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.8  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.9 การชักตวัอยางและการยอมรบัสําหรบัการทดสอบกลิน่และรส
ก.2.9.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมตัวอยางรุนเดียวกนั จํานวน 5 ใบ
ก.2.9.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.9  จงึจะถือวาภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.10 การชักตัวอยางและการยอมรบัสําหรับการทดสอบความทนการแขวนภาชนะ (ถาม)ี
ก.2.10.1 ใหชกัตัวอยางโดยวิธสีุมตัวอยางรุนเดียวกนั จํานวน 1 ใบ
ก.2.10.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 6.10  จงึจะถอืวาภาชนะพลาสติกรุนนัน้เปนไปตามเกณฑทีก่ําหนด

ก.2.11 การชกัตวัอยางและการยอมรับสําหรับวสัด ุและคณุลกัษณะดานความปลอดภยั
ก.2.11.1 ใหชกัตวัอยางโดยวธิสีุมตวัอยางรุนเดยีวกนั จํานวน 30 ใบ  โดยทําเปนตวัอยางรวมในกรณตีัวอยาง

ไมเพยีงพอ ใหชักตวัอยางเพ่ิมโดยวิธสีุมจากรุนเดยีวกันจนไดตัวอยางรวมตามท่ีกําหนด
ก.2.11.2 ตัวอยางตองเปนไปตามขอ 5. และขอ 6.11 จึงจะถือวาภาชนะพลาสติกรุนนั้นเปนไปตามเกณฑที่

กําหนด
ก.3 เกณฑตดัสนิ

ตัวอยางภาชนะพลาสติกตองเปนไปตามขอ ก.2.1.2  ขอ ก.2.2.2  ขอ ก.2.3.2  ขอ ก.2.4.2  ขอ ก.2.5.2
ขอ ก.2.6.2  ขอ ก.2.7.2  ขอ ก.2.8.2  ขอ ก.2.9.2  ขอ ก.2.10.2 และขอ ก.2.11.2  ทุกขอจึงจะถือวา
ภาชนะพลาสตกิรุนนัน้เปนไปตามมาตรฐานผลิตภณัฑอตุสาหกรรมนี้
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ภาคผนวก ข.

สญัลกัษณแสดงวาสมัผัสอาหารไดอยางปลอดภยัและไมเปนอนัตรายตอสขุภาพ
(ขอ 8.1 (7))


